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Las horvta'izas en nuestros
mereados

I
[Zo el niimero anterior
llamamos la atencion del mal cultivo y de las

de esto p{-rir'nrlit‘to

mwalas clases de iegumbres que se presentan

en nuestros mercados: hoy seguiremos citan-

do las varviedades con sus cunlidades, que

deben :~:|tti\.':||'5-:|'= Y que son desconocidas o= .

davia por nuestros lortelanos.

Hay en el género de las lechugzas una gran |

variedad formada en dos grupos: en el pri-
mero figuran las arrepolladas y en el segun
do las largas 6 Romanas,

Las lechiuzas arvepolladas, producen liojas

obtusas en su extremidad superior, Dtlt]I.':lr'IHH|

| > '

' del sol, Se puede cultivar
I -

repolla en todo tiempo.

llo obtuso, producido por la extremidad de
las hojas, que siempre se observan redobla-
das y muy apinadas en su centro; se cultivan
mfs Zeneralmente las variedades de esta es -
pecie, por blanquear con -mis lucilidad y ser
mas tiernas v delicadas.

La lechuga larga 6 Romana produce ho-

jas oblongas, angostas al principio, anchas y

redondas en su extremidad, casi lisas y rec-
tas; no forma repolio orbicular y su cogollo
es tierno y de buen gusto, Las variedades
de esla especie resisten perfectamente los
frios de nuestros inviernos, y por consiguien-
te se pueden cultivar durante toda ésa esta-
cion,

Citaremos las variedad-s mejores que de=
ben cultivarse, empezando por las arrepolla-
das.

Lechuga de Silesia—Es la variedad de ma-
vor tamaio que se cultiva; su color es verde
claro y reluciente; repolla admirablemente
bien con algunas pintas rojas 6 encarnadas;
las hojas son muy anchas y vapiadas, es muy
tierna y produee un repollo poco apretado.

Lechuga Imperial—Es tambien una de Jas
méas grandes que se cultivan, produciendo
un crecido repollo de color blanco amari-
v del mas delicado sabor, son muchas
una vez desarrolladas,

Lechuga Palatina—Mediana de hojas redon
das, color verde oscuro, moteadas con pintas
rojas en todas las partes expuestas i 19 aceion
en ¢l invierno y

llento,
v Lisas las Lojas,

Lechuga de Versalles =Iis excelenle por

y algo redondas; forman un cogollo, 6 repo- | resistir muy bicn los fuertes finos; su repollo
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es grande, algo chato, apretado y amarillo;
resiste bastante el calor sin espigarse; sus
hojas son de color verde claro, lustrosas y
algo ondeadas,

Lechuga de Holanda—Se confunde gene-
ralmente con la Palatina, aunque aquella es
de mayor tamarno y no duran sus hojas tanto
tiempo como ¢stas, pero tiene la ventaja de
resistir sin espigar con el calor.

Estas variedades de lechugas arrepolladas,
son las mejores y mis convenientes para
sembrar en el pais; ahora seguiremos con
las largas 6 Romanas en las que hay tambien
variedades excelentes.

Lechuga Romana de Alfange—Hojas pun-
tiagudas, largas, estrechas, lisas, en forma
de lengua, de color verde elaro, es una de
las primeras que se ohtienen en la Primave-
ra, siendo sus hojas muy tiernas.

Lechuga romana real verde— Sus hojas son
algo puntiagudas, de color verde oscuro,
algo contorneadas en la base, siendo tambien
una de las primeras &4 oblenerse en la prima-
vera.

Lechuga romana sanguinea— Se ponen de
color sanguineo las hojas expuestas 4 la ac-
cion del sol, y amarillas las interiores y pro-
ximas al centro, es una buena variedad para
obtenerla en el otono.

Lechuga romana blanca—Is una de las mas
delicadas que se conocen, las hojas son de
color verde blancuzeco, puntiagudos y la pen-
cay el cogollo, apretado, de muy buen gusto
y muy tiernos hasta el punto de deshacerse
en la boca, reune todas las cualidades que
pueden pedirse en la mejor lechuga, Nos
hemos extendido baciendo resaltar las cuali-
dades de las mejores variedades de estas
legumbres, por ser una de las mas empleadas
y de todos conocidas; ahora seguiremos con
las achicorias rizadas 6 escarolas, tambien
muy empleadas en ensaladas, sobre todo en
el Invierno,

La achicoria rizada—Se divide en dos espe-
cies: la de hoja perpendicular larga y ancha,
v la de hoja horizontal corta, fina y muy ri-
zada. La de hoja ancha y larga, es recta,
oblonga, m#as ancha en su extremidad supe=
rior, sin canal y sin bLordes rizados, crece
mis que las otras y es muy tierna, hay va-
riedades que se asemejan completamente &
una lechuga.

L.a achicoria de hoja fina, es gencralmente
muy rizada, de color verde claro, y muy

sub=divididas sus hojas, hay muchas varieda-
des, haremos notar las mejores que deben
cultivarse; la de Meaux, de Picpus, de Lou-
vier, de Ruffee, de Rouen, fina de verano;
éstas son las de hojas finas, las siguientes
son de hojas anchas, de cartucho, rubia de
verano, de hoja redonda, de hoja de lechuga,
ete., ete,

La yerba de candnigos; esta ensalada es
completamente desconocida entre nosotros,
sin embargo de ser muy buena y de ficil
cultivo. Es una planta pequena que ostenta
sus hojas extendidas en roseta sobre la tier-
ra, en cuyo estado es buena para comerla en
ensalada. En Europa esta planta ofrece un
| precioso recurso en el Invierno, por la faci-
lidad de procurarse durante toda esa esta-
cion, Aqui la hemos cultivado y nos ha dado
un buen resultado, pudiéndose obtener casi
todo el ano.

Hay tambien para ensaladas dos clases de
berro, muy buenas v que se cultivan en la
tierra como las demis lezumbres, una es el
y el

| lepidium sativum especie de mastuerzo,
otro el erysinium proeox, llamado berro pe=
renne de jardin, Estas dos clases de ensala-
da se pueden cultivar todo el ano en cual-
quier terreno; hasta ahera no hemos visto
que padie la cultive: sucede con estas plan.
tas como con las otras que ya hemos nom-
| brado.

El Amargor 6 diente de Leon, es una bue-
na ensalada y de muy ficil cultivo, hasta el
punto de reproducirse la planta de por si
sola; basta que se siembre una vez en un
terreno, para que se reproduzea y se pro-
pague de semilla en los alrededores donde
ha sido sembrada.

Ahora llamaremos la atencion sobre algu-
nas plantas que se cultivan para aromatizar
v condimentar las ensaladas en general, que
por si mismas no tienen gran sabor y que
agregando algunas de estas yerbas en neque=
na cantidad, les da un sabor y un aroma
agradable,

El Estragon—/Artemisia dracunculus). Es
una planta que posee un gusto fino, arométi=
CO Y mmuy Il;..:‘l‘:“u];llnh-, siempro buscada \
apreciada por toda persona de buen gusto,
de cualquiera nacionalidad que sea: inilil de_
el que no s conocida entre nosolros, por
falta naturalmente de no haber sido propa-

gada por los cultivadores, que estamos se-
guros ellos mismos no a conocon: eén nues-
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tro establecimiento hace 30 anos que la
tenemos y siempre hacemos uso de ella, ya
sea en ensalada 6 para aromatizar el vina-
gre, que es del modo como generalmente se
emplea.

El Perifollo—(Seandiz cerefolium). Es una
de 11s plantas de huerta méas conocida y més
esparcida en Europa, esta planta se parece
mucho al perejil en su follaje, pero es mu-
cho inds aromatica y es anual, en vez que el
perei es hisanuai; tambien sus hojas se em-
plean como las del Estragon, para aromati-
zar las ensaladas; es de muv facil cultivo;
hay ol comun de hoja lisa, el de hoja rizada
y ¢l bhulboso, que tamhien se comen sus rai-
ces cocidas, siendo de un gusto aromético
particular, conservindose los bulbos ficil=
mente todo el invierno.

La Pimpinela (Poterium sanguisorba)—Es
una planta entéramente rastica, perenne; se
emnplean las hojas nuevas y tiernas, mezeiin-
dolas con las demas ensaladas: tienen un
gusto particular con cierta analogia al pepi-
no verde; hemos cultivado esta planta hace
muchos anos y hoy la tenemos esparcida en
nuestra quinta sin ningun cultivo,

El Ajedrea comun (situzeia  hortensis)—
Planta pequena de tronco herbiceo muy ra-
mificado, de Lojas tiernas que se emplean
lambien para aromatizar Jlas demas legum-
bres, sobre todo las habas ~uando se hacen
corer; es una planta anual y de facil cultivo.

La Cebolleta (allivm schoenoprasum) Esta
planta de la familia de las eechollas, es exse-
lente tambien para mezelar en las ensala-
das; brota en matas apretatlas teniendo uns
infimdad de hbulbos pequenitos, ovalados,
browando deellos una gran cantidad de ho-
jus finas, redondas de 10 & 15 centimetros de
largo, color verde oscuro, con alguna seme-
janza & hojas de ciertas gramineas, pero
hueeas en el interior, como las de las ceho
llas, son de un sabor suave y se puede hacer
uso de ellas todo el ano.

La Escaluiia. (Allium ascalonicum)—Planta
de la misma familia que la anterior, al punto
de vista Yotanico, pero difiere completamen-
te en horticultura por su modo de vegetar,
Ils una planta que d& muy rara vez semilla,
produre muchas hojas, y las cebollas pues-
tas en verra se multiplican en gran cantidad
de cabollitas pequenas, que 4 los dos 6 tres
meses se desarrollan tan grandes como las
primeras que se han plantado; esta legumbre

I

es muy empleada, por ser un intermedio
entre el ajo y la ceholla, teniendo un gusto
mds suave y mas delicado que éstas; algunas
veces la hemos visto en el mercado, pero en
muy pequena cantidad; es de sentir no se
haya propagado mas hasta ahora, porque es
muy recomendable y de facil cultivo.

Es tan larga la lista de clases de buenas
legumbres que podemos recomendar, que no
nos es posible hacerla toda en una sola vez,
pero prometemos seguir en los préximos nu-

meros de este periddico.
A, M,

Nuevos mercados para Ia carne
tasajo
Consulado de la Republica Oriental del Uru-
guay.
Milan, Diciembre 21 de 1885.
Sr. D. Benjamin Martinez.
Montevideo,

Muy estimado seiior: He tenido el honor de
recibir su atenta carta, fecha 18 de Octubre,
asi como el cajonecito con muestras de tasajo
destinadas 4 este Museo Comercial.

Sobre el asunto tasajo, he enviado hoy
mismo un detallado informe al senor Ministro
Oriental en Roma,don Pablo Antonini y
Diez, con recomendacion de ponerlo en co-
nocimiento del Superior Gobieruno de la Re-
publica, y de los principales saladerislas,
puesto que creo que la Italia y una parte de
la Austria puedan, bajo ciertas condiciones
inherentes 4 la situacion y 4 las costumbres
de estos paises, formar un nuevo y vasto mer-
cado de importacion de carne tasajo.

Si la confianza de que me ha honrado la
«Sociedad Nuevos Mercados», es continuada
por los seriores saladeristas, espero que mis
esfuerzos serdn coronados con ¢éxito, y que
en Italia se establecerd una importacion
constante ¢ importante de carne tasajo del
Uruguay.

Por lo tanto, y cuando esté en conoci-
miento de las observaciones y propuestas que
lie sometido & la Legacion Oriental en Roma,
espero que usted me concederd tambien su
apoyo; y en esta esperanza, con las seguri-
dades de mi1 més distinguida consideracion,
me es grato quedar

Su atento servidor.
Giraud,
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Representacion oficial de Ia
agricaltura en Italia

En Italia como en Francia, la representa-
cion oficial de la agricultura esthi & la drden
del dia; pero con la diferencia que en la pri-
mera, la cuestion estd ya planteada ante el
Parlamento por un proyecto de ley en 14
articulos, precedido de una exposicion de
motivos. En ella, el honorable ministro dedi=-
ca una gran parte 4 la historia, estudiando ¢l
desarrollo de las instituciones agricolas, no
s6lo en Italia, sind en los demis paises de
Europa, desde los tiempos mis remotos has=-
ta puestros dias; pero despuces de esta intro-
duccion, que no carece deinterés, y 4 la que
acompanan numerosos documentos y pilezas
justificativas, el Sr. Grimaldi entra de lleno
en el asunto y determina las modificaciones
que se propone introducir en el sistema ac-
tual,

Las asociaciones agricolas, comieios y |

sociedades de agricultura, no faltan en Itaha;
pero se han quejado 4 veces de que viviesen,
por decirlo asi, en el aislamiento, y que los
resultados de los trabajos y de las experien=
cias de unas, fuesen completamente ignora-
dos de las otras; asi, la necesidad de unirias
por una especie de lazo comun se habia ya
traducido por diferentes proyectos, entre los
cuales se distingue la Asociacion agricola de
Lombardia, que en el Congreso de Pavia
proponia: primero, la fusion de todas las so
ciedades agricolas del reino, con ohjeto de
sustituirlas por asociaciones, bajo el nombre
de comicios, en todos los_centros agricolas
de alguna importancia; segundo, la creacion
de una sociedad de agricultura en cada re-
gion agricola, con jurisdiccion sobre los
comicios de su circunscripcion; tercero, la
institucion de una Direccion general, 6 na-
cional, cuya accion se extenderia 4 todas
las asociaciones, sociedades y comicios,
M¢énos sistemAtico y mas hiberal, el proyec-
to del senor Grimaldi conserva 4 los Comi-
cios agricolas su caricter esencial de asocia
cion libre; pero & su lado y por eacima de
ellos, y con su parlicipacion, organiza una
representacion agricola con mision de hacer
conocer las necesidades v defender los inte
reses de una region 6 de una zona, cuyos
limites se fijardn por Real decreto despues
de haber oido al Consejo superior de Agri-
cultura, La institucion de los Comicios queda

asi respetada en su organizacion actual y en
su principio, ysu importancia aumenta en
razon de su participacion efectiva y directa
con el nombramiento de delegados y miem-
bros de la representacion agricola, En las
localidades donde no existen Comicios, los
delegados podrin ser nombrados por una
sociedad de agricultores, reconocida por el
(Gebierno,

£l derecho de enviar delegados lo tienen
ademis todas las sociedades lihres que se
ocupan de agricultura 6 alguno de los ramos
de la industeia rural. La nueva facultad se
extiende 4 las Escuelas de Agricultura, 4 las
facultades de Agricultura de las Universida=
des, & las Escuelas y Sociedades veterinarias
y & las secciones de agronomia de los Insti=
tutos técnicos

En los términos del proyecto de ley se ins-
tituye en cada zona & region agricola una
representacion regional de agricultura, que
se compone de los delegados de los Comicios

r
]

Puara este efecto cada comicio nombra

agricolas v de las Sociedades de agricultura,
dela-
gados y suplentes, segun las bases fijadas
por el Reglamento.

[Las representaciones agricolas se reunen
en sesion ordinaria dos veces al ano, en la
primavera y en el otoiio; ademis pueden ser
convocadas en sesion extraordinarma todas
las veces que el Gobierno 6 su presidente lo
juzzuen necesario,

Las atribuciones de estas representaciones,
que son unas verdaderas Camaras de agri-
cultura, son tan numerosas como variadas,
Comprenden, en primera linea, la discusion
de todas las cuestiones que interesan la agri-
culturade la region y la expresion de las so-
licitudes para el Gobierno en interds de la
agricultura, Ademas estan lHamadas & dar su
opinion sobre la ereacion de nuevas escuelas,
proyectos relativos & grandes trabajos de
mejoras de tierras, tales como drenajes,
rrigacion, repoblacion, ete,, coordinar y re=
culavizar en lo posible la aceion de log comi-
¢108 @n Sus circunsceripeiones  respectivas,
animandolos por medio de primas y subven-
clones,

EEn otro drden de
exacta apheacion de las leyes y reglamentes
rllmintnrr'-s:nn & la agricultura, y llaman la
alencion del Gobierno sobre los defectos y

ideas, vigilan para la

faltas que la experiencia ha permitido coms
wrobar, Todos los anos divigen a
| g

gobiorno
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una relacion detallada sobre los principales
hechos, asi como sobre los resultados de la
campana agricola, tratandoc de poner en re-
lieve el estado de la agricultura y sus necesi-
dades, con indicacion de las medidas que
pueden tomarse para satisfacerlas. Tambien
atribuye 4 ellas el proyecto ministerial, la
mision de servir de lazo entre los colonos y
las sociedades de agricultura por una parte,
vy la autoridad administrativa por otra dando
su opinion sobre las cuestiones especiales
que les sean presentadas. En fin, desempenan
directamente, 6 por delegacion y consenti-
miento de las partes, el papel de arbitros en
los litigios que puedan surgir entre propieta-
ri0s, colonos y campesinos

El articulo 8.° impone & las autoridades ad
ministrativas, como a las Diputaciones vy
Avuntamientos, la obligacion de oir la opi-
nion de las Camaras cuando se traten de
medidas que se relacionen con los Intereses
agricolas.

Por el articulo 9.°, los gastos del local ocu-
pado por las CiAmaras de Agricultura se de-
claran 4 cargo de las ciudades donde se
establecen estas Camaras.

El articulo 12 se ocupa de la dotacion de
las CaAmaras y Comicios, y la hace soportar
por las previneias, inscribiéndolo entre los
gastos obligatorios por una suma equivalen-
te 4 2 céntimos por habitante, La suma que
resulte de estos eéntimos adicionales, dividi-
da por mitad entre las Camaras y los Comi
¢ios, 4 prorrata de la poblacion comprendida
en la circunseripeion, debe dedicarse 4 obras
directamente utiles 4 14 mejora de la agricul-
tura local. Ademas de los recursos propor-
cionados por las cotizaciones de los miem-
bros, el Gobierno paga las dos terceras partes
de los sueldos de los secretarios de las
Chmaras regionales de agricultura, bajo
reserva de la aprobacion del Ministerio en
cuanio & la eleccion del titular v 4 la cifra
de sus emolumentos.

En fin, el bltimo articulo concede 4 las Ca
maras y 4 los Comicios el franqueo de correo
para su correspondencia entre ellos, con el
Ministro de Agricultura y con las autorida-
des |ll'0\‘i[lt'i.‘l|ﬂﬂ v IllUlli(‘f[l{l]US.

[Los adversarios de este proyecto le han
reprochado que parvaliza la accion de los
Comiclos, rlllil:'mllt:-]es foda 1niciativa v des-
pojindoles de su autonomia. Pero la relacion
hace observar muy justamente sobre esto,

que las atribuciones fundamentales y esen-

ciales de los Comicios quedan completas y
que el derecho de tomar parte en el nombra-
miento de los miembros de las CiAmaras no
implica la idea de subordinacion ante una
institucion cuyas funciones y atribuciones
son otras. Los Comicios quedan libres de
moverse en el dominio de la prictica, que es
el suyo propiamente hablando, y no parece
que i0s autores del proyecto traten de atacar
su derecho de fomentar tal 6 cual modo de
cultivo, hacer ensayos, recompensar instru-
mentos, favorecer la propagacion, premiar
las explotaciones bien dirigidas, estimular
la produccion y mejora del ganado, ete. El
dominio econémico es el que el proyecto re-
serva a4 las Camaras, vy, parece que las
consultas que tendran qie dar se dirigirdn
principalmente sobre las leyes y reglamentos
que interesan 4 la agricultura y sus diversos
ramos, El articulo 12 del proyectc parece
muy formal sobre esto, y si hace mencion de
los Comicios es principalmenfo bajo el punto
de vista de las subvenciones que hay que
concederles para ayudarles en el cumpli-
miento de su trabajo, y de las relaciones que
hay que establecer entre ellos para hacer su
accion mas regular y eficaz.

Se estima en 600.000 pesetas la suma con
que se grava el presupuesto provincial para
hacer frente & los gastos que el proyecto de
ley pone &su cargo; el sacrificio puede pare-
cer ligero en vista de los resultados que se
pueden obtener y de los que la relacion traza
un seductor cuadro; pero no por eso deja de
inquielar la soiicitud de los que piensan que
el pasivo de las provincias ha llegado 4 su
extremo limite, y que la disminucion de im-
puestos de todas clases figura en la primera
linea del fomento mas eficaz que pueda veci-
biv la agricultura de todos los paises.

Belleza plastica die 1a eol
FLORES IFORZADAS

Quien tiene tierra, tiene guerra, dice un
antiguo refran, Entrad en posesion de un

jardin, de un campo de 100 metros cuadrados,

y reconocereis en seguida lo bien inspirada
que ha estado esta vez la saviduria de las
naciones, No es sélo con los bipedos de la

vecindad con quien serd preciso manténer un
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desagradable comercio de hostilidades; serd
tambien con el cielo, 0 si lo preferis mejor,
con la temperatura.

Asi es que el invierno, la tierra, saturada
por las lluvias y nieves derretidas, se opone
algo & las labores, y se suelen retardar los
trabajos, Es verdad que el sol, si manifiesta
un poco de buena voluntad, hard rapidamen-
te ganar el tiempo que se haya perdido; pero
este astro divide con las mujeres el privile-
gio de ser caprichoso, y no nos debemos fiar
mucho de él,

La parte decorativa no sufrird mucho con
este retardo: las flores de primavera, jacin-
tos, tulipanes, anémonas, alelies, han sido
preparados en el invierno para los rigores
retrospectivos que puedan alcanzarles, tienen
la presciencia de ellos, y van midiendo su
vegetacion conforme con los progresos de Ia
primavera,.

Una de las cosas que més suelen sufrir con
las persistentes intempdéries, son las siembras
de los vegetales comestibles, de lo s6lido y
de lo util, de las legumbres, para llamarlas
por su nombre.

Es de buen gusto profesar por ellas el mis
completo desprecio, miéntras no se presentan
en la huerta. ;Coémo se ha de exigir que me
interese por ese tipo de estupidez vegetal, que
se llama una col? nos dirk una dama,

Yo admito que es preciso que la col sea
estipida, puesto que uno de nuestros seme=
jantes, dotado de la perspicacia que distingue
& nuestra especie, ha ereido poderlo afirmar:
en cuanto & mi, despues de haberme entre-
gado 4 una profunda observacion de las cos
tumbres y fisonomia de esta erucifera, con
fieso que no me ha saltado & los ojos su
estupidez, y que ain me ha parecido dotada
de bellezas especiales, que bajo el punto de
vista plastico le asegurarian uno de los pri-
meros rangos en la jerarquia de la huerta,
Una, la col de Milan, se distingue por el
coqueto estampado de sus hojas de un verde
brillante; otra, por sus tonos de un plrpura
violiiceo; y hasta el robusto repollo, con su
cogollo, en que los matices sc confunden tan
delicadamente con el blanco, produce su
efecto, sobre todo cuando el rocio se ha pues-
to sobre las anchas hojas que sirven de estu-
che 4 este bouquel un poco raro.

La preocupacion es tan poco fundada, que
la col no ha necesitado venir de I¢jos para

pasar por profeta, es decir, para ser coloca-
da entre los vegetales de adorno por los jar-
dineros modernos, un poco ménos esclavos
de la preocupacion que lo fueron sus antece=
sores, SI se pasa por uno de esos campons
consagrados al cultivo de estas henradas
plantas que se destinan & la alimentacion de
los animales, llama la atencion la magnifi-
ceucia de su aspecto, Siempre pintorescaS
€n sus masas, es bien raro que no se presen-
ten en su conjunto algunos ejemplares que
sobresalen, yva porlo caprichoso de sus hojas
ya por la gracia y elegancia de su porte,
Hace algunos anos se ha importado una
col=china, en la que éstos caractéres acei=-

dentales estanacentuados y son permanentes,
Por su tallo elevado, por la manera como
estan agrupadas las hojas, estas coles repre-
sentan bastante hien miniaturas de palmeras;
pero lo que las distingue, sohre todo, es la
forma y colorido de sus hojas rizadas, pica~-
das, recortadas, apenachadas, donde se one
cuentran todos los tintes del rosa, purpura y
verde, y que i veces estin matizadas de blan-
co y de estos diversos tintes. Su cultivo es de
los mfs sencillos, su rusticidad enérgica; per-
manecen exuberantes de vigor la
mayor parte de nuestros vegetules indigenas
se han retirado ante las escarchas.

En fin, consideracion de otro dOrden, sus
hojas ¥y jOvenes renuevos constituyen un
manjar de cierta delicadeza, {Una hermosu-
ra comestible! Atreveos ain & hablar mal de
la col,

El cultivo forzado y las importaciones de
fruta ha hecho desaparecer las estaciones.
El tiempo de las rosas empieza en Enero, y
rosas un poco

cunndo

dura atun el 31 de Diciembre;
pilidas y de poco perfume, verdaderas flo=
res de baile, pero aliin encantadoras, apartoe
de la protestacion contra el invierno, que
ellag representan.

En cuanto & los jacintog, & los tulipanes,
ésta es su ¢poca, Un poco tieso en su porte,
medianamenle gracioso, ¢l jacinto tiene una

I:irlmir:thln variacion de colores, Sencilios y

dobles, sus campanillas se pintan en todos
los tonos del blanco, vosa, rojo claro, car-
min, purpura, gris, azul oscuro y amari-
llo; el prisma solar noes mis rico La va-
riedad silvestre del jacinto es indigena de
la Europa meridional. El que cultivamos es
el jacinto de Oriente, importado hace algu=

' nos siglos, y tan bien aclimatado, que ko=
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landa, con su suelo turboso y cielo con aro-
ma, ha llegado 4 ser su tierra de eleccion.

Es preciso ir 4 Harlem para admirar el
jacinto en toda su gloria: cincuenta hecti-
reas de ios alrededores de la ciudad estin
consagradas al cultivo de este lilidceo. Gra-
cias 4 los inteligentes cuidados de aquellos
Horicultores sin rival, 4 la naturaleza are-
nosa y humeda del terreno, y segun algu-
nos, 4 la vecindad del mar, prospera tan
bien, que ha llezado 4 ser objeto de uii 1m-
portante comercio.

Entre nosotros el jacinto esta reducido al
papel de planta de estufa y de habitacion.
Sus hellas variedades fizuran raramente en
el cultivo al aire libre Nuestros jardineros
no se acomodan bien al minucioso trata-
mMiento que exige para conservar siis carac-
téres: descuidan el quitarlos en su dia, lo que
es un modo eédmodo de no tener que replan-
tarlo, y lo dejan en el terreno abandonado &
si mismo, 4 donde degenera rdapidamente.

La prima del jacinto, el tulipan, ha hecho
en este mundo mucha ruido. En el siglo xvii
esta florecilla podria vanagloriarse de ar=
ruinar 4 algunas familias, ni mas ni ménos
que una mujer 4 la moda, Un cuadro de tu-
lipan se vendia corrientemente de 15 4 20.000
libras, una sola cehnlla se pag6 en 6,000 pe-
setas, Para los aficionados entusiastas no
se trataba sélo de tener bellos tulipanes; el
ideal consistia en poseer uno que no exis-
tiera en otra coleccion, y gastaban sumas lo-
cas en sembrar, con la esperanza de descu-
brir este diamante, que se obstinaba en no
aparecer, ‘

Aquellas pasiones devorantes, aquellas co-
dicias feroces, se han templado ya hoy: hay
aficionados, pero no son muchos mas locos
que el resto de los demds, y no tienen por
una herejia digna de la hoguera hacer pa-
sar la belleza de una flor dates que su ra-
I'CZA.

Sin embargo, en su cualidad de coleccio-
nadores, los aficionados modernos estin aun
afligidos con una monomania: no les hableis
jamds de esas vogetaciones vulgares, cuyo
c¢iliz uniforme, rojo, blanco, amarillo, se ba-
lancea graciosamente sobre su flexible tallo:
tampoco de esas flores enormes, cuyos pi-
talos amurillos, rayados de rojo, estin tan
caprichosamente recortados: ¢stos no son
tulipanes,

Para ser dignos de este noble titulo, la flor

e T

bien proporcionada debe elevarse sobre un
tallo derecho, rigido, ni muy alto ni muy bajo,
ni demasiado grueso ni demasiado delgado;
los pétalos en numero de seis, ni mas ni
ménos; se abririn regularmente sin caerse
héacia afuera, sin hacer el globo hacia dentro:
dos casos viciosos. Muchos tintes se admiten
para el fondo, que en la lenguade los tulipa-
nes se l!lama color; sin embargo, el rojo es
el ménos estimado; pero las lineas amarillas
0 blancas que lo atraviesan, y que se llama
el matizado, deben cortar el color.

Por poco que estos dos tintes se mezelen,
ya en el color, ya en el matizado, el ejem-
plar se desecha; como tercer tinte, no se ad-
miten siné filetes negros, que destacan este
matizado sobre el color y hacen resaltar la
vivacidad; se vé, pues, que sucede exacta-
mente con las platabandas de un tulipero
como con el reino de los cielos: que el nime-
ro de los escogidos es terriblemente circuns-
cripto.

F,
E! Camnpo (Madrid).

Movimiento de Aduana

RESUMEN DEL MOVIMIENTO DE ADUANA, NAVEGA=
CION, PASAJEROS, METALICO AMONEDADO, FAE-
NA DE LOS SALADEROS, ABASTO Y TABLADAS,
ETC. ETC.,, EXTRACTADO DE LOS CUADROS QUE
MENSUALMENTE PUBLICA ESTA DIRECCION,COR -
RESPONDIENTE AL ANO 1885,

I,—Navegacion en el puerto de
Montevideo

Segun los registros de la Capitania Gene-
ral de Puertos:

E”E-’ t'E'.?EJ-“ “”U Ufh'umm‘

900,873 (oneladas
332,089

G18 vapores con. , ,

631 buques de vela con »

1,219 buques con , , , 1.232,962 toneladas

De éstos entrarcn en lastre 7 vapores con
3,149 toneladas y 25 buques de vela con 8,604
toneladas. No hicieron operacion en elpuerto
siguiendo con la misma carga para los riog
49 buques de vela con 21,257 toneladas,

Salidas para Ultramar

034 vapores con., .
527 buques de vela con,

936,728 toneladas
281,495

N

1,161 buques con . . 1,221,223 toneladas
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De d¢stos salieron en lastre 18 vapores con
92 727 toneladas y 287 buques de vela con
20)) 346 toneladas.

Eatradas de Cabotaje y de los rios

1.039.529 toneladas
123,754 )

1,194 vapores con
2,132 buques de vela con,

3.3’6 buques con , . 1,169,283 toneladas

De éstos entraron en lastre 29 vapores con
22 931 toneladas A 209 1_}[]{11105 de vela con
16,477 toneladas.

Salidas de cabotaje y para los rios
1,165 vapores con. . . 1.023.477 toneladas
2,254 buques de vela con 165.957 "

1.189.434 toneladas

De Gstos salieron en lastre 9 vapores con
1 832 toneladas y 514 buques de vela con

30.195 toneladas.

3,419 buques con. . .

Il.--FPasajeros ¢« Inmigrantes

Conforme & las declaraciones de las agen-
cias de vapores y de los capitanes v patrones
de huques de vela.

Entradas de Ultramar:

De Kuropa. .« -« =« .« 12.386
Dl Brasibiy ~ wora e 12,730

De las IslasCanarias . 02
DE‘] pileﬁf‘ﬂ' W 4 '] " ITQ

Total . . 15.679

Salidas para Ultramar:

Para Europa, . . . 95.131
Para el Brastl . . . 1.132
*ara las Islas Canarias 430
Para el Pacifico ., . 93

VOIS s s 6G.729

- Del hitoral Avgentino entraron 31
lieron 30,048,

D«! Litoral Oriental entraron 7,
ron 7.876.

,281 v sa-

116 y salie-

IIl.—Movimiento de mmotulico
amonaecdado

Entradas de Ultramar:

De Europa . . . . 8§ 370,710

DelBrasil, .. . . . » 962947

Del Pacifico, . . . » 7,925
LOMla . .

1.541,082

e ——— A ——

Salidas para Ultramar:
Para Europa,
Parael Brasil . . . »

3,184,792
800,430

o

Para el Pacifico. . . » 0. 158
Total, . . S 4.303,380

Entradas del Litoral Argentino , § 3,994,838
Salidas para el Litoral Argentino » 2.215,607
LLa er.trada del Litoral Oriental asciende &

S 843, 814 y la salida & § 1.220,951,

IV. == .‘h}'nvl:uientn de DHultos-Mor-
cancias en la Aduagna de Monte-
videoo.

Existencia en 31 de Di-

198,233

2.672,871

ciembre de ISS4 . .

Entrada en el ano 1885 2.871.101

Salida en el ano 1885 &
:lﬂs]nu‘.lu‘r. A

:... 220, Il}l”*

[dem & reembarco 370497 2 596 216

Existencia para ¢l ano

g IS8 e = % 274 85

V.—Permlilsos nuaumerados por 1o
Mesa de 1o Contaduria do Aduaa-
nio.

De despacho . ., . . 02,197
» desembarco . . 5.050
n deposito. - . s s 1,856
» exportacion . 7.359
» trashordo . . . . 4,615
» reembarco. . . . 33 395

Totale o= L1354
-

vi-IRlentas do Aduaann

Segun los estados de la Diveccion General
de Aduanas, los derechos liquidados en el

ano nnportan:

Aduana de Monlevideo, ® 7.032.615
Recaptoria de Paysandu, ., . » 220,217
Id. » Independencia . » 110,621
Id. nSalle. ¢« s 126,102
Id. v Cerro=Largo. . » N8, 876
1d. w Mercedes, L 14,496
Id. pGolonIa, » ¢ .« 9 17 008
Id. Tacuaremhd. . » 13,205
Id, » La Paloma., . » 1,327
Id., RGhDY. « & ohas (3,812
Id. » Maldonado(el pto,) » s

olnir et 3
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En el cuadro que antecede no v compren- Gunado yeguarizo
«dido el 1 °|, de amortizacion sobre los pagos. | papa saladeros . . . . cabozas 20.484
El derecho de tonelaje recaudado en el ==t
puerto de Montevideo asciende & § 26,833,70 Ganado mular
v lo pagaron 508 buques de vela con 268,337 . !
' pes > 2 { Para exportacion. . . . cabhezas 1482
toneladas, ,
VII--Comercio exterior Ganado cabrio
Valor caleulado de la Importacion Exportacion Para abasto . . . . cabezas 9.503
Aduana de Mon- .
: i ! Ganado por
tevideo . Q 22,173,563 S 13.488,101 ranado poreino
Receptoria de Para:abasto’ . ", . . .'cabezas'  2.938
Paysandu Cop 121,722 » 3.227.986 o~
Id. Independencia » 171,583 » 3,120,592 IX--Facna de 10s saladeros
Id. Salto . 479,057 » 773.507 Relacion del nimero de cahezas de gana-
Id. Cerro=Largo. » 274.075 » 169,203 | do vacuno muerto para la explotacion de la
Id. Mercedes, ) 86,878 » 322,961 | carne y cuercs salados en los saladeros de la
Id. Colonia ., ., » 150.323 » (55,051 | Repuablica, comparada con los faenados en los
{d. Tacuarembd . » 11,535 » 120,973 | de la Republica Argentina.
Id. La Paloma ., » 11,240 » 19,011 { Montevideo. . AN 5 : 956.529
Bl Chuy:.. -, . » 20,703 » A1), U7 N ergap S W e a 390.500

Maldonado
(el puerto).

N

. 3

. 120

Total ., § 23.803.679 § 22,037,884

e — e

Los valores que anteceden son los que re-
sultan de las liquidaciones de los permisos, |
pero los permisos libres de derecho 4 la im=
portacion como # la exportacion y que si-

Total en la Repiiblica Oriental

647.029

Buenos Aires . . . . . . 246.600
Entre-Rios . . SRactaes o e S GALLO0

Total en la Republica Argentina 619.700

Total en el Plata. . 1.957.729

guen oftro tramite, dan Jugar & omisiones
que solo pueden rectificarse con la Estadis-
ticn Comercial hecha con los permisos 4 la
vista, Asi es que esos valores caleulados, son
siempre inferiores al verdadero valor oficial.

VilIIlI—Abasto v Tabladas

Ganados introducidos de los Departamen-
los por las reparticiones de Tablada de la
capital, conforme & los datos suministrados
a esta Direccion por la Administracion del
ramo:

(xanado vacuno

PPara abasto cabezas 119,835

galaderos

L] -

a1

L n 217,078
» el interior . . . b 3.485
» rancho de los buques. » 1,456

lotal .. . cabezas 371.854

Ganada lonar

Paraabasto ., . . ., . eabezas 02.015

» exportacion, , , . » 22,444
0 BAIRAGros: &, G » 2,012
Total . cabezas 86,971

Montevideo, Enero 10 de 1886.
V.. B,
Roustan.
A, Pieva (hijo,)
Oficial 1.°

Gallinas Houdan

Traducido para la Asociacion Rural del Uauguay
del Jowrnal d'Agriculture Pratique.

Entre las razas de gallinas francesas una
de las mfs estimadas es la Houdan, pero pa-
ra que ten importancia, es necesario gque
conserve su pureza, cuvos caractéres pasa-
mos 4 explicar:

El plumaje es caillol#, es decir blancas y
negras casi todas las plumas, con la particu-

e
™%

laridad deque laparte blanca esti en las pun-
tas; en otros casos,las plumas son s6lo negras
6 blancas mezcladas, pero nunca grises ni
amarillas,

Hay excepcion en las alas, que -deben
ser enteramente blancas,

El moino & copete es muy poblado y redon-
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do como una bola en las gallinas, miéntras
que en los gallos es de plumas largas, finas y
caidas hicia atris.

Las plumas en el pescuezo estin muy es-
pesas y salen hécia afuera, las del derredor
de los oidos son cortas v blancas cubiertas
con las de la cabeza, la papada es de regular
tamaio en los gallos y muy corta en las ga-
linas.

La cresta de los gallos esti dividida en
dos partes simétricas con picos en los bordes
pareciendo la ciscara de una almeja abierta,
6 las hojas del roble; de la union de estas
dos partes de la cresta, sale una cardincula
muy poco pronunciada; en las gallinas la
cresta es rudimentaria y tiene la forma de
una marviposilla,

En los dos sexos las patas no tienen plu-
mas, son cortas, gordas, rosadas y con
manchas pardas; en cada pata tienen cinco
dedos, tres anteriores que son con los que
apdan y dos posteriores que no llegan al
suelo.

1 pico es un poco corbo.

El gallo tiene una bonita planta, el pecho
ancho y las patas bien separadas.

La Houdan es gran ponedora, vy gereral”
mente la postura por ano es de 125 huevos,
pesando cada uno por termino medio 62 gra-
mos (1) y generalmente empiczan 4 los 7 me-
ses. Las que nacen en Febrero la primer pos-
turaes en Julio, ylas de Abril no ponel
hasta Octubre,

Las gallinas de Houdan no empollan nun-
ca, confiando esta operacion & los pavos, que
les hechan una cantidad de huevos, y con
gusto desempenan su cometido debido 4 la
maiin que se dan para acostumbrarlos,

Como carne, esta raza ocupa uno de los
primeros lugares, prestindose muy bien v
con excelentes resultados para la ceba.

Los pollos de Houdan son muy precoces y
€como es una raza ristica se erian con mucha
facilidad, y 4 los 4 meses pueden ponerse en
ceba con harina de cebada y leche que es lo
gue generalmente se emplea, consiguiendo el
objeto en poco tiempo, Los pollos ecebados
gon muy estimados pudiendo efectuarse la
venta & los 5 meses de edad; la mejor época
es de Junio hasta Agosto que ain dura la
veda para la caza,

(1) Mr, Lemoine cita que en la postura de 22 de
Noviembre de 1885 un huevo de Houdan peso 108
gramos, st bien e3 verdad que tenia dos yemas.

I.a raza Houdan necesita suelos calcireos,
en los arcillosos 6 himedos se les hinchan
las patas y pierden sus cualidades; en caso
los terrenos arcillosos pueden cubrirse con
una capa muy espesa de arena mezclada con
cal apagada.

Las gallinas houdanenses necesitan huena
pradera y bastante mayor que para las otras
razas, pues les gusta andar mucho buscando
la comida,

*ara obtener buena produccion de huevos
es necesario que no haya més de 12 gallinas
por area de terreno. Los que en un corral
tengan varias aves deberin tener un 2allo
por cada 8 gallinas 6 cuando mdénos 6 gallos
para b0 gallinas,

[Esta raza necesita alimentos mis abundan-
tes que las demés, son voraces y pronto se
asimilan lo que comen transformindose en

| : :
carne por lo que la comida que se les da

nunca se pierde,

diferencia ficile
mente el sexo, el moiio de las pollas es mis
redondo que el de los pollos y éstos & esta

Desde los dos meses so

edad, tienen ya marcada la cresta,

La historia de la raza Houdan puede com=
pararse como la de los Romanos escrita por
Montesquieu, es decir en dos épocas, de
grandeza y decadencia; la primera puede
(868 4 1878, En
esta época se han visto expuestos en los con=

contarse de 10 anos desde 11
cursos, ejemplares llamando la atencion uni-
versal y siendo objeto de gran admiracion,

l.La decadencia viene justamente de esta
¢poca, porque los criadores de aves en los
alrededores de Houdan se aluecinaron con
los precios inesperados que les ofrecieron, y
vendieron las mejores erias, quedindase con
lag defectuosas, resultando productos dege-
nerados que duran hasta el dia,

Se trata de restablecer esta raza, peroen
lugar de hacerlo por la seleecion zooldgica
de la misma raza, han busecado recursos en
lasextrangeras, ensayando diferentes medios,

Como las crias oscuras son las mis esti=
madas, han hecho cruzas con la Créveceur
para oscurecer las plumas y han olvidado la
Houdan negra, con las alas negras man:ha-
das de blanco. Estas mestizas han sido muy
huscadas sohre todo, en Inglaterra; pero di-
fieren del tipo puro Houdan por el color nes-
oro de las alas, por las patas pardas, por la
cresta en forma de cuerno aplastado y por el
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moriio y corbata que son los caractéres de la
Crévecorur,

Por otra parte para aumentar el volimen
han hecho cruzamientos con gallos Brahma
Putra, pero se temen que las crias salgan con
plumas en las patas,

Algunos criadores dicen que el copete se
moja mucho y prefieren las de poco copete,
resultando que éste desaparece y creen que
es por la cruza con el Padoue argenté pero
el eruzamiento se manifiesta porel ribete ne=
gro en la extremidad blanca de la pluma.

Toilos los miéreoles llezan al merecado de
Houdan, cantidad de pollos criados en los
alrededores, por personas que no se cuidan
mucho de los caractéres originarios de la
raza. Son tantos los pedidos de las aves lla
madas Houdan, que en el momento que lle-
gan al mercado las eligen y venden & sus

marchantes, los que no se cuidan més que de
leer la etiqueta del camino de hierro donde
dice Houdan.

Desde 1879, no se han visto en los concur-
508 mas que ejemplares malos de la eria de
Houdan, con irregularidades en las formas y
cresta, con pecho muy estrecho, plumas

amarillas, pardas ete , en esta fecha se notod
la decadencia existente,

En el concurso de 1884 se ha mejorado
alzoy en el de 85 més atin, aunque las patas
son pardas en vez de rosadas

Se esth trabajando para obtener la pureza

del tipo por la seleccion, que es el s6lo medio
efiraz,

La acuarela del gallo y gallinas de la raza
de Houdan de M. de Penne perteneciente &
la seiiora Davoust-Pésiot, de Houdan ha ob-
tenido el primer premio en el concurso de
Paris de 1885,

Héctor George.

A los eriadores de ovejas

En un folleto que ha hecho repartir la casa
de Tomlinson y Hayward, recomendando el
uso del especifico de glicerina para la cura-
cion de la sarna, encontramos las sizuientes
instrucciones que pueden ser de suma utili-
dad 4 nuestros estancieros.

LOMBRICES EN LOS PULMONES Y
LA OVEIA

GARGANTA DE

Ultimamente esta angustiosa y fatal enfer-

————

medad se ha hecho méas predominante en
todas partes del mundo.

Muchos estancieros no le han hecho caso,
ni & sus cambios de forma, ni siquiera se han
incomodado para descubrir la causa de ello.
Se veia que el animal atacado padecia poco
4 poco de una tos ronca; enflaquecia y cons
cluta por morirse. Muchos de nuestros lec=
tores, sin duda conocen con pesar esta
peste, v habrin ensayado varios remedios;
los siguientes: la fumigacion y la inyeccion,
por su sencillez se encontrardn muy eficaces,
habiendo sido usados con el mejor resultado.

Cura por medio de la fumigacion:—Constrair
un chiquero como represa, con capacidad de
admitir unas 50 ovejas, poner cn el centro
un tarro vacio, cercindolo de modo que los
amimales no lo puedan voltear.

[.lenado el chiquero de ovejas, poner en el
fondo del tarro unas cuantas virutas prendi-
des, y sobre ellas echar un punado de azu-
fre en polvo, tapindose en seguida ovejas ¥
todo con una lona para que no escape el hu-
mo. Es preciso tener todo tapado por unin-
tervalo de cinco minutos cuando puede le-
vantarse la lona y dejar salir las ovejas. De
ningun modo debe usarse carbon de' lena ni
admitir que las brasas se amontonen, pues el
humo de esto y azufre es lo mas ponzoiioso,
miéntras con virutas no hay ningun peligro.

Cura por medio de inyeccion:—Echar en la
garganta de cada oveja con una jeringa fuerte
de vidrio 6 goma, una mezela compuesta ' de
media cucharada (como para té) de aguarrds
con olro tanto de aceite linaza crudo, Es bueno
procurarse una jeringa que le quepan tres
cucharadas, Tener al lado una vasija de la
mistura, que estando caliente mezela con fa-
cilidad, y la que se revolverd constante-
mente.

Ocupando un peon para tener y abrirle la
boca 4 la oveja, v otros peones agarrando,
pueden tratarse 3000 y hasta 4000 por dia,

Para esla operacion un brete con manga es
muy aparente.

MANQUERA

Esta enfermedad, como la lombriz, es lo
mas general en todos los campos, atacande
principalmente & la raza merina y 4 las
ovejas en campo himedo donde sufren mas,

Hay muchios remedios, los més de ellos
siendo muy caros ¢ incomodos para que se
adopten en grandes establecimientos,

El Especifico de Glicerina es lo que se usa
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principalmente en Africa del Sud & Ingla-
terra para la manquera, y con ¢l se han cu-
rado millones en la Republica Argentina,
pues cs el remedio mas eficaz y facil de
fip“r‘ﬂl‘.

Modo de emplearlo:—Desvasar las ove)as
como de costumbre, y hacerlas pasar por un
hebedero 6 sea por el fondo de la pileta del
Banadero, que debe tener una solucion de
Especifico de Glicerina y agua en iguales
partes, teniendo una hondura suficiente par:
taparle las pezufias v en la cual permanece-
ran de diez 4 veinte segundos, para que pe-
netre bien el remedio.

Para majadas chicas; despues de desvasar,
se le aplicard el remedio puro, 4 lo lastima~-
do, con un hisopo, teniendo los animales en
un chiquero limpio, para que se seque hien
el remedio. El secadero, por ejemplo, es muy
aparente para cualquiera de estas operacio-
nes, & causa de su piso limpio y no precisa
sin6 un trascorral al lado,

SAHUAIPE O (CACHEXIA AQUOSA)

Esta enfermedad de que tanto padecen los
campos hdmedos, y que resultd tan funesta
a muclios estancieros, es debida al pardsito
que se llama pistoma mipaTicUM cuya habita-
cion se encuentra enlos conduclos del higado,
Estos parasitos se localizan en el higado por
la manera comun que tienen las ovejas de
llevar el alimento al estémmago,

Se introducen al sistema, tanto con el uli-l
mento como con el agua, siendo asi trasmi- |
tidos al higado.

Esta enfermedad es
campos altos y secos, y en los salitrosos las
ovejas parecen salvas de su ruina.

Sintomas:—Los animales parecen adelantar
pero esto es debido al estimulo del parfsito
en los conductos pequenos del higado, pro-
duciendo un aumento de bilis.

Poco &4 poco hay una paralizacion del ade
lanto, sumiéndose el vacio, los ojos se ahue=
can y la membrana mucosa loma un color
amarillento, la lana searranca ficilmente, y
en muchos ¢asos se cae por si sola; el vientre
se agranda, 1aflamaciones golosas se des-
arrollan en varias partes del cucrpo y pes-
cuezo, la diarrea empieza y concluye por
movrirse el animal,

Tratamicnto:=E| mejor conocido hasta la
fecha es sacar inmediatamente |a majada de

1

desconocida en los

donde esta y llevarla & campo alto; darle

una racion liberal de sal comun y sales de
hierro, que se echarin tambien alrededor de
los corrales v en el rodeo.

Siesta enferimmedad llega 4 desarrollarse
sin haber tomado precauciones al principio,
las ovejas se enferman de tal modo, que son
incurables,

EL GUSANO

Es un insecto en extremo molesto para el
estanciero durante el periodo caluroso del
verano, y muy particularmente despues de
un aguacero. La mosca generalmente atace
la cabeza, las paletas v la cola de las ovejas,
y si no se atiende & debido tiempo el resulta-
do sera muy enojoso; no debe omitirse por
motivo alguno el remover la lana que esté
saturada con orin 6 cascarria, y las partes
irritadas por la mosca deben ser suavizadas
con la aplicacion de una mistura de una par-
te de Especifico de Glycerina con 10 partes de
agua, que no solamente matard eficazmente
los Luevos dejados por la mosca, sind que
tambien, por sus propiedades emolientes,
sanard con prontitud cualquier herida 6 1rvi-
tacion,

COMO DESINFECTANTE

[Las pt‘npiml:tri{'-s desinfectantes Y tllll.fhl'*pli—
cas del Kxpeelfico de Glyeerina son ahora re=
conocidas como muy grandes, y su uso ha
nrobado ser muy eficaz en el tratamiento de
in peste en el ganado; enfermedades de la
boca y de los vasos y otras dolencias bovinas;
afortunadamente estas molestas enfermeda-
des son casi desconocidas en este pals; no
obstante, nada mejor puede hacerse que lavar
los corrales & los chiqueros con el sobrante
de la mistura que haya quedado en la tina &
banadera, y probari ser, no solamente un
resguardo contra las citadas enfermedades,
sind tambien un preventivo contra una nueva
aparicion de la sarna. Puede emplearse para
desinfectar sumidaros, letrinas, caballerizas
y eualquier sitio que emita olores ofensivos y
asi, con su uso & tiempo, se evitarin conse-
cuencias sérias.

LA ESQUILA

Durante la esquila una mezela de Especifico
de Glycerina en la proporcion de uno & eizco,
cepilladas sobre los tajos, tiene un electo
excelente puesto que las propiedades curati=
vas de la Glyceréina combinada con las pro-
piedndes desinfectantes de los otros ingre~
dientes, la hacen especialmente adaptada @
este proposito, siendo muy superior al alqui®
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tran, 6 ofras preparaciones frecuentemente,
usadas,

GARRAPATAS EN EL GANADO VACUNO

frr

Esta plaga que prevalecia tanto en Cor-
rientes vy Entre-Rios ¢l afio pasado, proviene
de unparisito grande que vive entre lahoja y
pasto fuerte, que trepando por las patas se
localiza en el cuerpo del animal y afirméndo-
se en el cuero, empieza & chuparle la sangre-
Se multiplican con tanta rapidez que en poco
tiernpo chupan toda la sangre del animal,
debilitindo!o tanto que se echa y se muere,

Muchos estancieros en Entre-Rios conocen
demasiado bien 4 esta peste, que les ha cau-
sado tan sensibles pérdidas.

£l senor Hayward se ha dedicado 4 conc-
cer el mal, yendo 4 Entre Rios el ano pasado
y operando en alzunos miles de ammales,
con un resultado brillante por medio del es-
pecifico de Glyeerina,

Se cmplearon dos modos de tratamiento:
En el primero, llevan los animales al cor
ral, los enlazan y voltean, cchindoles con una
regadera el remedio, es deciv: 1 parte del
Especifico de Glicerina & 20 partes de azua,
pudiendo curarse de esta manera de 800 4 1000
antmales por dia, ocupindose bastante gente,

Iin la otra operacion, forman un brete del
corral & la pileta, pudiéndose marear 6 atn
capar los anmimales, miéntras estén embrela
dos; llegado al bano el aniinal se halia solyre
un piso falso mécanico, que funeionando por
medio de una palanea, lo lanza al liquido, en
cantidad suficiente para banar un animal 4
la vez, dejandolo adentro como medio minu-
(o, cuando pasarid al secadero 6 trascorral,
y miéntras esth aqui puede hacerse un apar-
te; con todas estas ventajas este sistema dehia
recomendarse de por si, 4 todo dueno de ga-
nado vacuno, pues hace cuatro operaciones
con toda economia,

[il senor Havward ha inventado un corral
especial para hacienda vacuna y yeguoariza,
& modelo de Australia, pudiéndose conseguir
planos en casa de lcs senores Moore v Tu-

dor.—Precio 20 cts.cada uno.

Roazas recomendables de concjos
[.a f'riu do CSILOS I'm'ili‘ll‘irs va entrando ~ada
vez mas en los limites de la industria rural,

especialmente cerca de los grandes mercados

que estimulan y recompensan los sacrificios
de los eriadores.

En ias inmediaciones de Barcelona v Zara-
goza hemos visitado conejales, que pueden
citarse como modelos, v de alzuno de cllos se
ocupd ya la Gacera, para que los esfusrzes
de sus propictarios no quedaran encerrados
en las pequenas zonas que se benefician con
los productos de tales establecimientos,

De las tres razas de conejos que se cono-
cian antizuvamente, 6 sea la comun, la lla=
mada rica y la de Angora, se utihzaba la
primera para la cria i1ndustrial; pero como
raza salvaje, consume mucho y asimila poco,
y desprovista una pieza de cabeza y patas,
intestinos y piel, restan méas huesos que
carne, La sezunda no tiene los inconvenien-
les de la primera y fué mas &mplhamente
objeto de los cuidados de los eriadores, y la
tercera los merecid interin la moda tuvo en
hoga su piel. En efeeto, una vez que ya no
se aprovecha la sedosa y brillante piel del
conejo de Angora, ha dejado de eriarse, del
mismo modo que se ha abandonado la de la
variedad Nuz de pequefios merinos, cuyo
finisimo vellon tampoco ya se utiliza. Si aun
se erian y conservan, es mas con ohjoto de
recrreo que de utilidad.

Hoy las corrientes industriales se dirigen
que escasean en el mercado
universal y rinden mayor utilidad que los
pelos y lanas que cubren a4 los animales do-
maesticos, los cuales, cuando sobresaien an

4 creuar carnes,

las finuras de tales materias, suelen ser de
pequena a'zada, mucho hueso y ercciiniento
lento, y precisamente se requiere lo contra-
rio, #ran alzada, poro hueso y precoz creci-
miento en los modernos tiempos.

Hacia este desideratum han encaminado sus
estudios y experiencias los zootecnistas, ¥
har lozrado presentar tres grupos de estos
animales que satisfacen todos los gustos del
mercado, y que distinguen con los nombres
de pequenas razas, razas medianas y gran~
des razas, Bl primer grupo comprende las
razas que se explotan por su piel y pelos, y
los dos restantes las que se prefieren por su
carne respecto 4 olros aprovechamientos.

Euntre las pequenas razas descuella el co-
nejo de China cuyos pelos son raros, su piel
calificada de fulso arminog, su carne dotada

de las cualidades y sabor del conecjo camne

pestre, y 0jo negro y vivo, y no rojo y licrno

come el de Augora,
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De las razas medianas han logrado los |los animales, pero sobre todo & los herbivo-

franceses la llamada de San Pedro, cuyos
individuos pesan tres kil6gramos y esta for-
mada por cruzamientos hechos entre liebres
y conejos domésticos y campestres, es muy
fecunda y precoz, rustica, de hueso pequeno
y carnes delicadas y perfumadas, prosperan-
do en los cotos y montes abiertos.

A las grandes razas, que llama la industria
moderna, pertenece el conejo~carnero, y otros
pero ninguno es comparable al leporido, Es
te animal procede del cruzamiento de la lie
bre con el conejo comun, y su peso llega,
por cabeza, &4 6 kil6gramos, siendo su carne
fina y sabrosa,

El largo trascurso de tiempo en que el le~
porido se ha multiplicado entre si, sin dar
salto atrés, ni degenerar, sin6 por el contra-
rio, trasmitiendo exactamente sus cualidades

por la generacion, le di la fijeza de raza isi

ca y fisiologicamente. |

Este animal es actualmente explotado pre=-
ferentemente en los conejales con resultados
excelentes, y constituye la ultima palabra en
este drden de adelantamientos que, como en
los demfs ramos agricolas 6 relacionados
con las cosas del campo, siempre procuramos
darlos & conocer 4 nuestros lectores.

E.
(Gaceta Agricola—=Madrid.)

El Carbunclo

Llevamos 4 conocimiento de nuestros lec—
tores, la publicacion especial que sobre el
carbunclo ha hecho la Sociedad de Agricul
tores de Chi'e.

Hé aqui este importante trabajo:

DEFINICIONES

Se designa con el nombre de carbunclo to
do un grupo de enfermedades generales, vi
rulentas y contagiosas, de idéntica naturale=-
za, pero quc se manifiestan bajo formas
diversas, segun las regiones, la especie ani
mal, el punto de penetracion de la enferme
dad y los diversos sintomas que se observan
De aqul los nombres de mal de la sangre,
fiebre carbunclosa, mancha, picada, pistula
maligna, ete,

Fhien

Esta enfermedad, de marcha rapida v ge='

neralmente mortal, susceptible de transmi-

ros, ¥ en particular 4 los vacunos, 4 las ove=
jas y cabras, y 4 los caballos, Se encuentra
hoy muy difundida; porque, en ¢l mundo
entero, no existe tal vez una sola comareca en
(que no ejerza sus extragos con mayor & me-
nor intensidad, E'la ocasiona
enormes péraidas; es una de las enfermeda=-
des mis mortiferas del ganado,

El earbunclo es una enfermedad
y habremos de disun~

anualmente

de natu-
raleza microbiana (%),
Zuir un carbunclo bucteridiano, producido por
un microbio particular, la bacteridia carbun-
l"!l’}:-é:l, estudiada t"RIHH“i;HIIH.'H[E por |08 Seo=
res Pasteur y Toussaint, y un
baeteriano, cuyo microbio ha sido descubior=

carbunclo

to por ios seinores Arloing, Cornevin y Tho-
mas, de la escuela veterinaria de Lyon.

|
Carbunclo Bacteridiano
SINTOMAS

Habitualmente, esta afeccion se anuncia
por sintomas muy alarmantes; el animal estd
triste, abatido y no admite ningun alimento,
En seguida, se producen convulsiones genes-
rales; de tiempo en tiempo, el animal agita la
cola, se echa, vuelve 4 levantarse y parece
atormentado por colicos. El pulso es acelepa-
do y débil, miéntras que los latidos del cora-
zon son fuertes y tumultuosos. La conjuntiva
aparcce inyectada, morada, y otro tanto se
observa respecto de la mucosa de las encias,
St se abre la yugular, la sangre que sale de
La

respiracton es muy cortada, tumultuosa, La

¢lla es muy negra, y la sangria babosa,

piel se presenta alternativamente caliente y
fria en In base de los cuernos y de las orejas.
l.as de orinar son frecuentes y la
orina es & menudo rojiza, Pronto la dificul-
tad de respirar se hace mias y mas prenun-

ranas

(*) Bajo el nombre de sédres niicroscoploos O mi=
erobios, ge designa & todos los séres vVivos que
son demasindo pequenos para poder ser obser-
vados & ln simple vista, &4 todos los que
puede percibir sino con ¢l auxilio de nstrumens
tos destinados 4 aumentarlos gran numero de vos=
ces, Tales son: el gusanito Hamado triguina, que
iroduce 1o triquinosis, y un acaro, que -'H_iviiilll'.‘l
A sarna. Pero entre los séres microgcopicos, hny
:1|-_J..'.’Ilnu.- f(fue son todavia mis |u-|l||u|'w= (e 108
precedentes, y que se distinguen de ellos tam=
¢n que no estan formados sino por  uni
célula simple, 6 por una reunion de cédlulas idén=
Lioas, y que pueden vivir de una manera indepen=
diente, Estos =on los que, de una manera mis gs-
ecial, han sido, desde hace veinticinen anos, ¢l
rllhjlfl-r de Ins inveshigaciones _I"l'!' M. Pasteur, Yy i
ellos reservamos especialmente el nombre de mi-

Iy 8

tirsc al hombre, ataca & la mayor parte de | crobios,
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ciada y el animal arroja por las narices un
liqguido rojizo y espumoso; de tempo en
tiempo, hace violentos esfuerzos para defe-
car, vy expulsa algunas materias de consis-
tencia blanda y mezcladas con sangre. En
seguida se echa, se mira el vientre, vuelve y
apoya la cabeza en el hombro y muere, sin
moverse, en esta postura.

MARCHA, DURACION, TERMINACION

La marcha de la fiebre carbunclosa es de
las més rédpidas, v no es raro que los animas-
les sucumban en dos 6 tres horas; olras ve=
ces, la muerte no sobreviene siné despues de
sels, ocho, doce 6 veinticuatro horas. Puede
aun suceder que algunas vacas recrobren la
salud despues de haber estado bastante gra-
vemente atacadas para hacer concebir sérias
inquietudes, y es aun de notar que ciertos
animales que, en un principio, parecian ha-
I'arse muy enfermos, acaban por restable-
cerse sin que se les someta 4 ningun trata-
miento.

[Los animales de engzorde que se colocan en
los potreros calificados de peligrosos, en ra-
zon de su accion funesta sobre la salud de
los demas animales, se resienten mias 6 mé-
nos, todos, de una especie de malestar, que
se manifiesta por tristeza, flojedad y disminu-
cion del apetito. IP4cil es reconocer que todos
experimentan un malestar especial y que lu-
chan con los primeros ataques del mal,

DIAGNOSTICO
Para establecer el diagnéstico con una
completa certidumbre, se necesita recurrir
al exdimen microscHpica de la sangre. Me-
diante un aumento de 400 4 500 didmetros
se comprueba la existencia en la sangre, sea
en los dltimos momentos de la vida, sea in-
mediatamente despues de la muerte, de nu-
merosas bacteridias carbunclosas, que se
presentan bajo la forma de pequenos filamen-
tos rectos 6 arqueados, cilindricos, de dos 6
ires, rapa vez cuatro segmentos, de un largo
de 0,001 4 0*,0012 por cada elemento, y has-
ta de 005 filumento compuesto s, ademas,
de notar que los globulos tienen la tendencia
& agruparse, como formando islotes, en los
cuules se vé el mierobio caracteristico de
carbunclo hacteridiano.

La inoculacion de la sangre en el conejo
es igualmente un medio de diagndstico 4 que
debe recurrirse para descubrir la naturaleza
de la enfermedad que se observa.

A este efecto, se practican una ¢ dos pica=-
duras en la faz iuterna de la oreja 6 del mus-
lo, con una lanceta 6 con la punta de un bis-~
turi recto que introduzca la sangre sospecho-
sa. Si se trata del carbunclo bacteridiano y la
sangre esta fresca, el animal inoculado mue-
re en 24 6 36 horas, y su sangre contiene
bacteridias.

Si la sangre ha sido recogida desde hace
uno 6 dos dias y existe una temperatura at-
mosférica elevada, puede suceder que el
animal muera de septicemia, y la afeccion
carbunclosa puede no ser enténces conocida.
Se necesita, pues, en la practica, inocular la
sangre de un animal que se cree adolezca de
carbunclo, tan inmediatamentie como sea po-
sible despues que haya muerto.

LESIONES

Poco tiempo despues de la muerte, el vien-
tre se hincha; algunas materias escrementi-
cias, manchadas 4 veces de sangre, se esca-
pan por el ano; un liquido espumoso, &
menudo rojizo, ensucia todo el rededor de la
nariz. Despojando el cadaver, se comprueha
aqui y alli, principalmente en la parte infe=
rior del cuello, al rededor de la garganta, la
existencia de infiliraciones de serosidad ama-
rillenta, en que el mieroscépio hace ver lar-
zas bacteridias articuladas.

Los ginglios linfaticos de la region de las
fauces, de la garganta, de la entrada del pe-
cho, aparécen hinchados y presentan, en su
superficie y en su interior, manchas rojizas:
Estas lesiones demuestran que el contagio
del carbunclo se efectia principalmente por
lus vias digestivas, punto importaute en que
tendremos que volver 4 ocuparnos.

El aparato digestivo, y sobre todo la pan-
za, se halla abulltado por gases que exhalan
un olor fttido. E! cuajar contiene cierta can-
tidad de ligmido manifiestamente coloreado
por la sangre. Se hacen notar hemorragias
en el intestino delgado y en el intestino grue=
so, que presentan aquf y alli una especie de
rayas negruzcas. En la superficie de estas
visceras se dibujan ciertas arborizaciones, de
una manera muy evidente.

Xl bazo aparece generalmente mas volumi-
noso que en el estado normal; su color es ro=
Jo oscuro, su tejido blando, flojo, hinchado,
y el examen microscOpico manifiesta una

multitud innumerable de bacteridias, Las
lesiones del bazo han sido algunas veces
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comprohadas en ¢l feto de las vacas carbun
closas

El higado presenta mas 6 ménos su volti-
men normal: cuando se le haecen incisiones,
sale dc ¢l una sangro negra, pegajosa,

Los rinones aparecen de un rojo subido vy
presentan 4 veees en su superficie marmora-
ciones de color oscuro. La vejiza conticoe
ana orina rojiza 6 de color ladrillo

Los ginglios del mesenterio y del ahddmen
st ven hinchados, rojizos, v su tejido esti
sembrado de manchas de color oscuro, que
no son otra cosa que focos de hemarragia.

Todas las venas contienen una sangre ne-
gra, espesa y medin coagulada, Otro tanto
sucede con las cavidades del lado derecho de)
corazon. Tanto sobre este 6rgano como en la
superficie de las piduras, sd encuentran A
veces manchas equimdéticas. El pulmon no
ofrece alteraciones manifiestas, 4 no ser que
la sangre que fluye del corte de esta viscera
cuando se haren inecisiones en ella, presenta
un celor mas oscuro que en el estado nor
mal y contiene baecteridias, Las lesiones que
acabamos de indicar, son el resultadn de la
presencia y de la multiplicacion en la sangre
de la bacteridia carbunclosa, que esla causa
determinante bacteridinno,
como lo han demostrado las experiencias de
M. Pasteur. Este
ciendo que es un sér aerobio, con lo cual
quiere indicar que no se desarrolla y multipli

del earbunelo

ultimo Ia carncteriza di-

ca sind en un medio que conlenga oxizeno en
estado hibre Sila hacteridia Hega & penetray
en la sangre v multiplicarse en ella, no tarda
en provocar laaslixia, despojando 4 los glo-
bulos sanguineos deloxigeno que les esindis-
pf.-nsuhh'*. Do alli lll'i!l‘t'l[l' ese color negro de
la sangre y de las visceras en el mamento de
la muerte, que ¢s uno de 138 carvactéres de la
enfermedad carbunelosa.

ACCION DEL CALOR EN LA BACTERIDIA

CARBUNCLOSA
M., Toussaint demostrd en 1880, que calen-
tando sangre carbuneclosa defibvinada, 4 55
durante 10 minutos, éste liquido se transfor
ma ¢n una vacuna cuya inoculacion produece

la inmunidad earbuneclosa.

M. Pusteur establecid en seguida que, me
diante el cultivo, & la temperatura de 429 4
4%, la bacteridia més virulenta puede trans-
formarse al cabo de cierlo l.i-n:l[m, en una
bacteridia tan inofensiva como los numerosos

organismos microscOpicos de que estin lle-
nos nuestros alimentos y nuestro canal intes-
[El método de preparacion de estos
la bae

tinal
virus alenuados consiste en cultivar
teridia muy virulenta en caldo de gallina, &
la temperatura de 429 A 43, y en dejar el
cultivo, despues de su terminacion, en con-
tacto con el aire, 4 csa musma temperaturar
Aliora bien, M. Pasteur ha demostrado que,

S0 atenua

en estas condiciones la bacteridia
de dia en dia, y acaba por ser tan poco viru=
lenta que para manifestar en ella un resto de
accion, hay necesidad de recurrir & cuyes de
Asf es como M. Pasteur ha podido
pPro=

un dia
transformar el virus carbuncloso en su
pia vacuna,

Este método de preparacion difiere eviden -
temente del descubierto por M. Toussaint y
que, en la practica, se creia ménos seguro en
sus aplicaciones. Pero M. Chauveau ha de-
mostrado que calentado, durante un tiempo
muy hreve, la sangre infectada de las bacte=
ridias, se transforma este fluido en una va-
cuna muy segura, crertas
reglas que ha expuesto con gran prolijidad,

g1 s ohservan

ACCION DEL OXIGENO

Creemos que serd Gtil reproducir aqui un
extracto de un trabnjo de M. Chanveau pu=-
hlicado en el Boletin de la Academin de Ceen=
cins de J'rH'i'\‘_ lit' 1Y) de .\l:l}'t} de 1881 inr_i1u1.ul-j
sAtenuacion de los eultivos virulentos poy ol
oxigeno comprimidon, y que ya la Sociedad
Nacional de Agricultura hizo noprimir en su
Boletin de 5 de Avosto de 1881,

Dice \L
hieechos despues de los primeros trabajos de
M. virulenta
por la aceion maderada de agenltes lisicos

ilu""'

muestran elaramente que estos agentes po-

Chauveau: «Todos los estudios

Toussaint, sobre atenuacion

O quimicos, destructores de los wvirus,
sean todos, mas & ménos, la facultad de dis-
minuir la actividad infecova de los fermentos
virulentos, en vez de destruirla por entero, si
ge tiene cuidado de no utilizar completamen-
te la influencia destructora & que se someten
eslos lermentos.»n

«La prueba de la existencia de esta facul-
tad atenuante, cn el ealor, es ahora f'mn;u! 'a,
fHlabia, por consecuencia, razon para creer
que el oxigeno comprimido obraria exacta-
Mmente como lli ".'l]r‘n'_ rl:-q-luillli' fuhw{_- OO
Oste, sezon la demostracion de M, P, Bort,
la propiedad de ser 4 la vez una fuente de
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vida y de muerte para los microbios infecti-
vos. Era natral suponer que antes de llegar
4 la tension que mata los cultivos virulentos
6 impide su desarrollo, el oxigeno disminuya
gradualmente su actividad, si se le lleva por
una compresion graduada & un punto cerca=
no al grado de tension que impide la proli-
feracions,

«M. Chauveau da cuenta de experimentos
iechos en su laboratorio y bajo su direccion,
v al expresar que los resultados no fueron
satisfactorios, manifiesta !a conveniencia de
cambiar los reactivos que habia empieado
en ellos. Dice en seguida: «La casualidad
me favorecid de una manera excepcional
desde el primer momento. Inoculé & las ove-
jas los cultivos del bacillus * anthracis, bien
obtenido en el oxigene comprimido, y pude
observar los efectos de atenuacion virulenta
mas interesantes vy mis fecundos quizis en
ﬂl]”*"{lf.’iOHI'S pl':ru‘tl't"ﬂﬁ.n

«Cuando los cultivos han llegado-al grado
atenuacion conveniente, producen, sin
embargo, en los sugetos en que se inocula,
perturbaciones pasajeras mas 6 ménos acen-
tuadas. Todas las ovejas inoculadas manifies=
tan malestar, todas experimentan una cierta
elevacion de temperatura que puede en algu-
nas alcanzar 4 42° 5,
dias, vuelven 4 sus condiciones fisiologicas.
Agregaré que la inmunidad eomunicada &
los sugetos inoculados una sola vez, con estos

de

Despues de alzunos

cultivos atenuados, es completa. Inoculadas
varias veees con virus fuerte, que mataba en
30 horas 4 las ovejas que servian de testigos,
las ovejas inoculadas consel virus atenuador
han resistido todas, ninzuna estaba enferma
despues de la nueva inoculacion.»

«Constataré igualmente, en esta série de
estudios, otro hecho muy importante. Estos
cultivos, cuya atenuacion es tan sezura que
no matan ninguna oveja v cuya actividad es
tan grande que aseguran !a inmunidad mis
completa, tienen ademd#s una ventaja muy
notable: la de conservar esta actividad do-
rante algunos meses, Poseo liquidos de cul-
Lvos cuya inoculacion, despues de seis, diez
y aun quince semanas despues de prepara
dos, producen tan seguramente la inmunidad
como en el instante mismo de su prepara-
Clon.»

«He podido tambien constatar que la ino
culacion de li-lt:ifi-'m de cultivos atenuados
por el oxigeno comprimido es atn mis ino-

cente v de la misma eficacia para los vacu-
nos que para los ovejunosy»
«Otros virus han sido izualmente alenua-
dos por el oxigeno comprimidon, |
«Todos esctos hechos permiten fundar
grandes esperanzas sobre la aplicacion pric-
tica del empleo del oxigeno comprimido co-
mo métode general de atenuacion de los vi-
rus. Confio en que estudios posteriores me
permitirin determinar las condiciones por
cuyo medio se podré, sin dificultad, genera-
lizar la fabricacion de un virus tan precisa-
mente alenuado que no me ha sido posible
obtener hasta ahora sindé - en muy pequena
cantidad en los experimentos de laborato-
rio. La gran conquista de M. Pasteur se en-
riqueceria enténces con las grandes venta-
jas siguientes: 1.* inmunidad comunicada por
una sola inoculacion preventiva; 2. seguri-
dad muy grande de la inmunidad obtenida;
3.2'facultad de emplear los cultivos atenuados
mucho tiempo despues de su preparacion»,
«Nos tomaremos la hbertad de llamar la
atencion sobre las tres conclusiones del no-
table trabajo del sibio M. Chauveau».
«Tenemos el derecho de esperar que pron-
to el virus preparado con el oxigeno com-
primido podra llegar 4 Chile en buena
condicion y en cantidad suficient: para la
inoculacion de todo el ganado. Evitaremos
asi la preparacion de un virus que conserva
poco liempo sus propiedades, y la necesidad
odiosa, en un pais como éste, de una segunda
inoculacion para despues de la primera,

ETIOLOGIA

>ara la facilidad del estudio, debemos con-
siderar dos puntos prinecipales en la etiologia
del carbunclo: elcontagio y la espontaneidad,

I—Contagio

El contagio es la causa determinante del
carbunclo., Se ha demostrado de una manera
precisa en 1852, por medio de experiencias,
que la fiebre carbunclosa, el mal de la sangre,
la mancha y la picada de los animales vacu-
nos, caballares y ovejunos, v la pistula ma-
ligna del hombre, son afecciones de una
misma naturaleza que se comunican por ino-
culacion,

l.a
buncloso, la hinfa, la pulpa ganglinosa, el
hazo, el pulmon, los musculos, contienen bac-

sangre, la serosidad del edema car=-

tevidias, y por consiguiente, estin dotados
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de la virulencia earbunclosa. Davaine ha de-
mostrado que la actividad virulenta de la
sangre carbun:losa es tal, que, hahiendo
diluido en agua una gota de esa sangre, las
inoculaciones hechas en cuyes con un déci
mo, un centésimo, un milésimo, un milloné-
simo de gota, han determinado la muerte de
los individuos inoculados, en un término que
ha fluctuado entre 23 y 43 horas. Estas ex-
periencias nos suministran la demostracion
de la energia de la actividad virulenta de los
liquidos carbunclosos y deben ponernos en
guardia contra los peligros desu inoculacion.
Las investigaciones de Koch han hecho ver

que grandes fragmentos de bazo, secados a |

aire, han conservado su virulencia durante
cuatro anos. M Pasteur ha probado igual-
men que la terra de los fosos en que habian
sido sepultado cadhveres carbunclosos, era
susceptible de comunicar el carbunclo, y esto
al cabo de doce anos, La duracion del pe-
riodo de virulencia serda mas & ménos larga,
segun la desecarion de los liquidos 6 de los

|

recta y por medio de los alimentos y del aire
Las vias digestivas parecen desempenar e
principal papel en la transmision del carbun=
clo Asi, numerosas observaciones establecen
que los ammales que pacen en ciertos potre-
ros, contraen esta enfermedad., Durante los
ultimos instantes de la vida, los animales en.
fermos arrojan las bacteridias juntamente
con sus deyecciones y las disemina por lo%
potreros. Y es indudable que el mismo efecto
se produce por medio de los cadiveres. Sien-
do esto ;mi, no es cosa illlpﬁsihh' que eslos
séres inferiores, esparcidos de esta manera
en el mundo exterior, tengan la propiedad
de conservarse de un ano f otro en ciertos
potreros, que puedan aun multiplicarse alli en
condiciones particulares, y penetrar en se-
guida en la economia de los rumiantes por
las vias digestivas 6 de cuarquiera otra mas-
nera.

El consumo del pasto de los potreros infes-
tados, transformado en heno y consumido en

el establo, no es ménos peligroso que el del

tegidos que provienen de cadiveres carbun=| pasto verde consumido en el potrero mismo.

closos sea lenta 6 rapida. Si estos liquidos
se encuentran en capas delgadas, se secan
ridpidamente y las bacteridias no se transfor-
man en esporas, es decir no adquieren la
forma bhajo la cual resisten mejor 4 los agen=
tes de destruccion; se hacen granulosas vy
pierden su virulencia, Por el contrario, si la
desecacion es lenta, como surede cuando los
restos cadavéricos carbunclosos estin corta-
dos en trozos algo gruesos, y si la tempera

tura es favorable (25,2 30° v sohre todo 35°)

los filamentos bacteridianos dan rdpidamente
nacimiento 4 esporas, v la virulencia de los
restos carbunclosos esth asi asegurada por
muchos anos. Asi se verifica en los fosos en
que estin sepultados los cadiveres,

La putrefaceion destruye la virulencia car-
bunclosa, & lo mdnos cuando las bacteridias
no se han transformado todavia en esporas;
porque ¢éstas resisten 4 la fermentacion pa°
trida, y la observacion ha ensenado que los
peligros que resultan de las manipulaciones
fi que se entregan los descuartizadorss que
despojan los cadaveres de animales carbun-
closos, son ménos pronunciados (y aun nulos)
en un

!IIII‘

cuando esos cadiveies se encuentran

estado de descomposicion avanzada

cuando estin todavia calientes.
Maneras como se extiende el contagio — El

Lainfeccion de los potreros reputados peli-
grosos, procede sohre todo de la manera
defectuosa ¢ insuficiente segun la cual se
los cadiveres,

la 1nhumacion de

La mayor parte de las veces, el

practica
adiver es
sepultado despues de haberlo despojado de la
ir

piel, en el lug
caldo, 6 & lo ménos en un lugar cercano,

ar mismo en que ol animal ha

LLos fosos no son bastante profundos, y api-
nas queda sobre el cadiver, despues de la
inhumacion, una capa de 50 4 80 gentimetros
de tierra; ademis, los
diseminados en diversos puntos del potrero,
Pas-
teur sobre la vitahidad de los gérmenes copr-

fosos 8@ encuentran

Ahora bien, las investizaciones de M,
hunclosos y su conformacion en los fosos de
inhumacion, nos manifiestan cuan peligrosas
son semejantes practicas y como pueden per-
petuar la enfermedad. Prueban igualmente
que las esporas carbunclosas son llevadas 4
la superficie del suelo por las lombrices de
la tierra, que se convierten asf en mensaje-
ras de los gérmenes»s. Ademns, no se puede
negar hoy, que el contagio del carbunclo
pueda efectuarse experimentalmente por
ali nentos rociados con sangre carbunelosa &
con liquidos de cultivo; las experiencias ho-
chas con este moltivo, han hecho ih'ﬁ:iluu'm'nr
todas las dudas. Se sahe,

por olra parte,

carbunclo es transmisible por inoculacion di** que se puede hacer desarrollar, en cierto mo-
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do segun se quiera, la enfermedad car
bunclosa, en los animales sujetos & la ex-
pevimentacion, mezclando los forrajes con
plantas guarnecidas de espinas, que determi
nan heridas por !as cuales penetran los gér-
menes en la economia. Se ha demostrado,
por lo deméas, desde 1851, que las ovejas y
las cabras pueden contraer el carbunclo por
ingestion gisteica,

La transmision del carbunclo puede aun
tener lugar por contagio volatil, es decr,
que las bacteridias 6 sus gérmenes pueden
gser arrastrados por emanaciones gaseosas
que se desprenden de los fosos de inhuma-
cion y flotar asi en la atmésfera. Con todo,
¢l contagio, en esta forma, no parece con-
tribuir de una manera tan pronunciada, como
en la forma precedente, 4 la transmision del
carbuneclo; en otros términos, la 1nfeccion
bacteridiana es posible por las vias respira-
torias, pero en las condiciones ordinarias del
contagio natural, es tal vez mas frecuente
por las vias digestivas.

Sa han hecho intervenir en el contagio del
carbunclo las picaduras de moscas, Todo lo
que puede decirse 4 este respeclo, es que si
las moseas pueden ser algunas veces agen-
tes del contagio, lo sop Gnicamente cuando
se posan sobre llagas vivas y tienen el chu-
pador 6 las patas impregnadas de sangre
carbunclosa, Hagamos notar, sin embargo,
que hay moscas picadoras, llamadas «mos-
cas carbuneclosas», que pueden muy bien co
municar el carbunclo por sus picaduras,
puesto que se posan sobre los cadiveres y
su trompa puede hallarse asi cargada de
sangre carbunelosa.

Contagio trasmitido al hombre.—Se citan
numerosos casos de transmision del earbun-
clo al hombre, particularmente por lo que
toca & las personas que despojan y destro-
zan los cadiveres de animales afectados de
carbunclo, ya en las haciendas, ya en las ciu-
dades, como carniceros, curtidores, ete. La
«pustula malignar» es el resultado de esta
transmision,

No se nos objete aqui la inmunidad de
que gozan clertos trabajadores de nuestros
campos, que despojan y destrozan, sin te-
mor alguno y sin correr el menor peligro, los
animales muertos de carbunclo. Es probable
(que una inoculacion accidental, que haya
pasado desapercibida, los haya preservado
desde luego, y que nuevas inoculaciones

mantengan la feliz inmunidad de que gozan
vy que se utiliza. Pero para un caso de esta
especie jcuantas victimas de la pustula ma-
ligna, muertas ¢ Inuulizadas, no podriamos
citar!

Las picaduras de las moscas pueden aquf
desempenar un papel importante. Determi-
nan, como se sabe, un dolor vivo vy prurigi-
noso; desde entdénces pueden dar lugar 4 una
pequenia llaga que constituye un camino
abierto al contagio en las personas que ma-
nipulan en los restos cadavéricos. Puede su-
ceder, con todo, que, en el hombre, 4 causa
de la finura de la piel, las moscas que se ha=-
yan posado sobre materias carbunclosas, ino=
culen directamente el carbunclo con sus pi-

caduras.
(Continuara.)

Preparacion y limplieza de las
vasijas vinarias

[Los vasos qu+ se emplean para la crianza
y conservacion del vino pueden ser nuevos
6 usados, y exigen tanta limpieza y esmero
por dentro, como cuidados por fuera; trata=
remos separadamente de la depuracion y
preparacion de los unos, y del saneamiento
de los otros.

DEPURACION Y PREPARACION DE LOS TONELES
NUEVOS

Como la madera de las cubas y toneles
nuevos puede comunicar al vino sustancias
extranas que le . perjudiquen, nunca debe
pouerse vVino Viejo en vasijas nuevas; pues
en la prictica se advierte que el vino nuevo
sara provecho algunas veces de la madera
nueva, y lo confirma el proverbio tudesco,
de que «ia vino nuevo, tonel nuevo.»

in la madera de voble existe gran cantidad
de dcido tinico, que poco 4 poco va saturando
al vino con que esth en contacto. Segun el
entendido endlogo italiano Sr. Ottavi, el vino
nuevo contintia hasta la primavera en cierto
estado de fermentacion, cada vez menos
pronunciado, efecto de la secrecion de albi-
mina, El dcido tinico absorbido por el vino
se combina con la albimina, verifichndose
una rapida precipitacion, por la que el vino
se aclara mis pronto.

Pero las cosas pasan de otro modo despues
del segunde trasiego; porque en este periodo,
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el tanino de la madera del tonel se opone & |[el tubo y se une & un recipiente lleno de hez
la ciarificacion, enturbiando el vino al poner |de vino superior hasta los dos tercios, po-
en libertad las sustancias que deben elimi-|niéndole en comunicacion, por ultimo, me-
narse. diante el tubo, con la caldera de vapor. Esto

Se lavan los toneles, empleando agua ca-|se verifica cuando el tonel se halla bastante
liente muy salada con sal de cocina, enjua- | purgado de vapor acuoso, Haciendo atrave-
gindolos despues con agua fria, y UGltimu=|sar este ultimo porla hez de vino, se consi-
mamente, con medio litro ¢ un cuarto de|gue que se insinte por los poros del tonel y
litro de aguardiente por cada 200 litros de | adquiera olor vinoso. Terminada la purifica-

capacidad, La sal disuelve los jugos vegela—|cion del tonel, se retira el recipiente, se lava
les de la madera, vy el aguacdieute que pene-
tra por los poros impide que el alcohol del | vino. Por medio de este procedimiento se

vino se extravie, y contribuye 4 que se neu=| pone en diez minutos un tonel nuevo en dis-

con agua fria v se enjuaza despues con huen

tralicen los gustos y olores extranos que ha-| posicion de contener y conservar inalterable
yan podido contraer los toneles. Cuando se|e¢l vino,
tema que perjudique el uso del aguardiente, En las bodegas pequenas se recurre 4
se sustituird con vino de primera calidad. echar en cl tonel unos cuantos litros de agun
En la gran bodega de la Sociedud enolé-] hirviendo y agitar con fuerza la vasijun en fo-
gica italiana se emplea el procedimiento | dos sentidos despues de tapada pegfectamen.
Moll, que consiste en invectar con fuerza en | te; pasados algunos minutos, se saca el agua
los toneles nuevos vapor de agua muy ca-|dntes de que haya tenido tiempo de enfriar-
liente, mediante la presion de varias atmos | se, se lava de nuevo el tonel con agua y so
feras. Este vapor pusa ol través del vino :'.Filn-_iu escurrir. Al dia siguiente se puede en-
agua alcoholizada, 4ntes de obrar sobre las | vasar ya el vino,
pm*nrius de los toneles. Con este In'nmrr]r Cuando se i‘illlll a aguardiente 6 huen VIino
mientc se pueden preparar & la vez muchos | para enjuagar los teneles, se enderezarin 03

vasos vinarios, miéntras que con las demds | tos sobre sus dos fondos 6 témpanos, para
se invierte largo tiempo. Las principales | que se impregnen alternativamente dimhbos,
ventajas del procedimiento Moll consisien en | de Ia misma manera que se impreznan las
la total desapavicion del gusto & madera, la | duelas al volteavlns y hacerles rular diferen-
elimipacion de Ia materia extractiva de las|tes veces.
(]llt']:tﬁ Y la economin de operar Sfjhl‘u Inu=- Sancamiento de toneles wusados,=1.08 toneles
chos vasos, usados para guardar el vino contracn con el
Se calienta el agua en una caldera, hasta|tiempo malos olores 6 se enmohecen, si no
que el mandmetro marca una tension de dos|se les trata con el cuidado y esmero que oxige
0 Lres almadsferas, despues se abre lentamen=| su conservacion, Para sanearlos se emplean
te una llave que debe tener, sa'iendo el vapor | los procedimienios siguientes:
por un tubo, para entrar en ¢l tonel colocado Olar d sequedad,—Para privarles de esle
sobre el recipiente y provisto en los lados de | olor, se pondri cal viva en ellos y se verterd
cuatro canalitas que permiten la salida de' | agua en proporcion de 10 litros por Kildgra-
vapor, al mismo tiempo que ejerce cierta]mo de cal; se volteardan bien las vasijas, para
presion en las paredes iateriores del reci-|que sus paredes se banen interiormente en
piente, En un agu ero del fondo se coloca un | todos sus puntos, se volveri despues 4 enjua-
tuhn do =01, l‘lllﬂ (LA f‘i"ll][i!lllfll,‘if}!] t]n‘ olro -_:';“-]nq con agua 1‘[;“'.‘]. y lnu' |'||1ir|&-} CONn un

tubo, El vapor entra en el toncl mas 6 me- | poco de buen vino 6 con aleoliol,

nos pronto, segun 'a mavor & menor abertu Otros diluyen en agua dcido sulltrico del
ra que se di al grifo puesta & funcionar la |comercio en la preporcion de 1 de dcido por
l'ﬂi'lfllll'il:i; se condensa todo el vapor acuoso 10 de agun; se lava el tonel con ostn Illi*z-'l'l,
en el tonel y saie por un agujero que hay en | se enjuaga despues con agua de cal 6 de cos-
la panza en forma de un liquido negro, car- | niza, v iltimamente, con aguardiente. Dos-
gado de sustancias lefosas en disolucion y | pues de lavado el tonel con agua acidulada,
suspension, que se recoge en el recipiente | se llena con agna cluva y fvia, dejindole en

gohre el que descansa el tonel, reposo hasta Ia f'¢|1r|]l|1't.'|, II.-::1|1.-||~{.-|-.!| dil

Para purificar éste, por ultimo, se separa ' clor que el dcido comunica necesariamente
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la madera; pero es prefeiible el primer mé-
todo, aunque un poco mis dispendioso, em
pleando el agua caliente en la proporeion de
O para una de #cido, que da mejores resul-
tados que en frio.

Mpr. Burthelemy expuso en una nota envia-
da & la Academia de Ciencias de Paris los
Inzonvenientes de lavar los toneles con 4cido
sulftirico del comercio, si no sufre dntes al-
guna preparacion; porque el dcido sullarico
ordinario que se gasta en los alrededores de
Tolosa (Francia), es desde hace afos rico en
arsénico,

En Burdeos se emplea una infusion de lio-
jas de albérehizo, en la proporecion de 2 12

Kilégramos y 25 litros de agua por cada hec™

tolitro de capacidad del tonel. Se calienta la
infusion y cuando hierve se poanen en ella 5
Kilégrames de ecal viva en terron. Un hombre
calzado con madrenas entra en los tinos y
limpia con cuidado las duelas, valiéndose de
una brocha 4spesra. El tonel ha de quedar
brillante, como dicen en Burdeos, porque de
este modo se quita el tirtaro y el moho, Una
vez depurado, se banan interiormente las
paredes con un lilro de conac por cada 200
de capacidad.

Olor d moho.—I3] moho aparece blunco o
amaritlo, sezun su edad. Es blanco, cuando
empleza 4 manifestarse en el interior de las
duelas, y se mantiene bastante tiempo de este
coior ¢ invade cada vez mayor espesor en
las mismas. Pero arribando 4 cierto punto
toma el moho el color amarilio, ilegando 3
veces & hacer imposible ¢l saneamiento de
la madera invadida,

El moho blanco es més facil de destruir,
bien por medio del aceite 6 con el adcido Eil.'-'
licilico, sulfirico, ete,

Tratindose de toneles que contengzan po-
quisimo lartaro, el profesor seiior Carpent
aconseja el empleo del dcido hiponitrico, ope-
rando del modo siguiente: se toma un vaso
pefqueno de 70 cenlimetros cuhbicos de capa-
cidad y de didmetro conveniente para que se
pueda introduciv por el agujero de la panza
del tonel, Se :-Allriln-ln]u el vasito con Lres lar=
208 alambres de |1il'l'|‘0, como se hace con los
platillos de balanza, y se ponen en &l 30 cen-
Limetros cubicos de dcido nitrico conecentrado
y 126 13 gramos de recortes de cobre. Si el
dcido estd suficientemente concentrado, eim-
pieza desde luego la reaceion desarrollindose
gas hiponitrico en vapores rojos. Todos estos

m—

vapores se vin acumulando en el interior del
tonel, cuyo agujero se cierra cuando esth lle-
no, abandonindolo por diez 6 doce horas-
Pasado este tiempo, se lava primero con
agua de cal 6 legia y despues con agua clara,
dando por terminada la operacion,

El vapor nitroso producido por la accion
del 4dcido nitrico sobre el cobre en presencia
del aire, tiene la facultad de atacar rapida-
mente la sustancia orgdnica y desorganizar-
la. OlLrando en las paredes del tonel, va des-
truyendo rapidamente, no sélo el moho que
cncuentra en la superficie, siné que se Insi=
nua por los poros de las duelas y ejerce su
accion hasta el interior de las mismas.

El mismo enélogo 1tahhano senor Carpené
procedimiento para
atacar las cubas infestadas de moho. Lo pri-
mero, se enjugan, aplicando al agujero de
descarza de la cuba un tubo de hoja de lata,
ablerto por sus dos extremos, debajo de este
tubo y colgando de él va una lampara de al-
cohol, de tres llamas, cuyo objeto es calentar
el aire que penetra en la cuba, el cual seca
las paredes interiores y sale por una chime-

aconseja otro sencillo

nea provisional, tambien de hoja de lata, co=-
locada en el agujero de descarga 6 superior.

Uua vez seca la cuba, se desinfecta por
medio de vapores nitrosos, como lemos ex
puesto antes.

Owos apelan 4 la aceion del cloro, usando
el procedimiento Lunnazzi, que consiste en
mezc'ar 40 eramos de sal de cocina con olros
0 de manganeso negro en polvo, ¢cuya mez-
cla se introduce en la pipa que se desea cor -
despues 50 gramos de
litros de agua, debiendo

recir, Se anaden
Acido sulfarico en 2
estar este liquido hien caliente; se tapa el
tone!, se agita en todas direcciones § se deja
despues en reposo durante unas seis horas.

Pasadas éstas, se anaden 8 0 10 utros de
agua, tambien caliente, y se vuelve & agitar
la pipa en todas direcciones, lavAandola, por
iltimo, con agua pura hasta que salga com-
pletamente limpia,

Sind basta una operacion para quitar por
completo el mal olor, se repetird de nuevo,
en la sezuridad de conseguir el resultado que
se desea.

Las cantidades indicadas de sal de cocira,
manganeso negro y fcido sulfarico, corres=
ponden 4 toneles de uno & dos hectélitros de
capacidad, Para los mayores se aumentaran
las ddsis en la misma proporcion,
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Cuando el dano penetra demasiado en el
corazon de las duelas, se comienza por quitar
el fondo de abajo y despues el otro, si es pe
queno el tonel, dejando abiertos el agujero de
la panza y el de |la espita &4 fin de establecer
una corriente de aire en el interior del mis-
mo, Se trabaja en sitio descubierto, queman=
do lena muy seca y sin olor, & fin de produ.
ciruna llama viva con la menor cantidad
posible de humo. Si estuviese muy seco el to-
nel, se humedecerd con una esponja colocada
en un palo largo. La operacion ha de ser
pronta, y se ha de hacer girar el tonel al ge-
neralizarse el fuego, hasta conseguir que se
carbonice toda la superficie interior

Cuando el fuego toma demasiado inere-
mento en algun punto del tonel, se moderara
su accion, valiéndose de la esponja mojada
que lleva el palo, de que hemos hablado.

Se prolongard la combustion por espacio
de dos horas: pero sin que penetre el fuego
en una capa mayor de medio centimetro. En
los de mucha capacidad y en los que tienen
mas de un agujero en la panza, no hay nece
sidad de quitar ningun témpano para esta
operacion.

Enfriado el tonel, se rascarid con unos ce-
pillos, aparentes para quitarle toda la parte
carbonmizada, y luego se lavari con una diso
lucion de sosa, despues de vuelto & colocar
el fondo que se quitd.

Cuando penetra el enmohecimiento y es
posible salvar los toneles por el espesor que
presentan sus duelas, se apela al escoplo,
alcotana, azuela y cepillo, para destacar la
parte enmohecida, y poner & descubierto la
madera sana. Estas operaciones se practican
en el interior, s1 la capacidad de las cubas lo
permiten, 6 desde fuera, quitindoles los fon-
dos.

Pero cuando el moho esth muy avanzado,
la prudencia aconseja hacer lefia con los to-
neles, renunciando 4 servirse de ellos intes
de echar & perder el vino.

Deben reconocerse con mucho esmero los
fondos y duelas para limpiarlos. Mr, Ma-
chard, uno de los autores franceses mis en-
lendidos en vinificacion, aconseja proceder
al reconocimiento por medio de mechas azu.
fradas. Cuando estin sanos y no les alcanza
la mis ligera podredumbre, arden perfecta-
mente las mechas en el interior; pero cuando
hay alguna duela danada 6 estan alterados

los tempanos 6 fondos, jamis se consigue
que se queme el azufre de lus mechas.

Tambien se reconocen perfectamente por
medio de la linterna de ojo de buey, observan=
do por la boca del tone! toda la parte inte=
rior,

Blanqueo de los toneles para vino blanco —
Para blanquear y quitar el color rojo 4 las
cubas y toneles que han contenido vino tinto,
y ponerlas en estado de guardar alebhol &
vino hlanco sin temor de que se colore, es
preciso lavarlas con agua que contenga 5
por 100 de dcido sulfirico, A fin de disolver
el tartaro y demdas materias adheridas 4 las
paredes interiores de las vasijas, Pero se con-
sigue mucho mejor vy mas completamente la
descoloracion lavando con agua
caliente, en la que se haya disueito un kild-

lcs toneles

| gramo de sal de sosa seca por hectdlitro de

agua, yno de cristales de sosa, Con esta
cantidad puede Lblanquearse una pipa ordina-
ria para contener nnpunemente vino blanco,
aguardiente 6 espiritu,

Cuidado exterior de los toneles,—Dehen fro-
garse de tiempo en tlempo con un estropajo
Aspero 4 fin de limpiarlos de moho, lo cual
es indispensable en las bdvedas himedas,
que lo son casi todas las subterrineas.

Pero si el moho estuviese muy avanzado,
se empleard el siguiente método que aconseja
el profesor senor Ottavi:

Se toma cera amarilla y se funde en una
cazuela de barro con fuego moderado: hecho
esto, se retira del fuego y se adiciona resina
liquida 6 aceite de trementina mezelindola
con la cera blanda 6 pastosa por medio de
un palo delgado. Una la
mezcla, se aplicarhd con el dedo un poco

vez preparada
de ésta & un trapo de lana, con el que so res-
tregard con fuerza hasta que se 1mpregne la
madera. Bastard que se [irote una sola vez,
81 8@ procura inspeccionar con frecuencia los
toneles para que no se reproduzea el moho,
Para cada tres Kildgramos de cera amarilia
se pondri un kilégramo de resina liquida 6
de aceite de trementina,

Suele suceder con frecuencia que las due-
a8 tengan nudos poco aparentes & la vista,
que forman pequenas oquedades con el tieme
po y llegan & perforar las duelas, Para evi-
tarlo se limpiard con cuidado el hueco y se
tapard con el siguiente mastich: azufre y un
poro de cera, que se fundirin juntos y se
aplicarin 4 |a cavidad, Al enfriarse este
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cemento, se endurece mucho y no lo alteran
ni el vino ni el agua,

s tambien bueno barnizar los toneles con
aceite de linaza cocido, pero no debe aconse-
jarse cuando contienen Vinos muy d4speros 'y
vastos, si se aspira 4 que lleguen 4 ser finos
y delicados: en este caso es mejor queia ma-
dera de las duelas no esté¢ barnizada, porque
obstruiria los poros ¢ impidiria el perfececio
namiento del vino.

Debe preseribirse en absoluto barnizar los
toneles con verdete, minio, ete., porque todas
estas sustancias son danosas, aunaplicadas
al exterior,

Depuracion de los toneles que han servedo
para usos extraios d la vinificacion. —Aunque
no somos partidarios de destinar 4 la conser-
vacion y trasporte del vino los toneles que
han servido para usos extranos, expondre-
mos algunas ideas, por si hubiese convenien-
cia en utilizarlas en algun caso especial,

Toneles que han servido para espiritus.—No
hay inconveniente en destinar a la conserva-
cion de vinos flojos los que han contenido
espiritu de vino 6 ale6hol refinado de las
artes, con tal de no estar alterados.

Pero como se acostumbra enlodar el inte-
rior de los toneles en
cato de sosa, que forma una capa vitrea, para

las fabricas con sili-

impedir la evaporacion al través de los poros,
si se les ha de quitar el sabor y color extra-
(108, se {ratindolos eoan écido

clorhidrico dilatado en agua, hasta destruir

les saneari

la capa de vidrio, y enjuagindolos despues
con agua clara.

Si los toneles sirvieron para trasportar es
piritus de granos ro refinados, se deberin

L]

lavar priméro con agua y despues con espi-|

ritu & huen vino, porque el aledhol de granos
6 amilico puede alterar el sabor del vino,

F'n Francia se toman, para un tonel de 600
4 700 litros, 250 gramos de sal marina, que
ge introducen en el que se ha de purificar,
despues se vierten 250 gramos de peroxido
de manganeso en polvo, y sohre todo esto
medio litro de agua y 500 gramos de acido
sulfirico del comercio; se cierra luego per-
fectamente el tonel y se dvja que se verifique
la reaccion. Se desprende el cloro de la sal
marina y penetra en los poros de las duelas,
desalojando el olor de aleé6hol 6 de aguar-
diente, A las doce horas se destapara el tonel
y se lavari con el mayor cuidado.

Toneles que han contenido materias grasas —
Cuando han contenido por poco tiempo acei-
te de olivas, podrin sanearse valiéndose de
legias de potasa 6 sosa causticas, para sapo=-
nificar el aceite, con tal que estos vasos sblo
se empleen para la fermentacion de los mos-
tos 6 el trasporte de los vinos; pero de nin-
ouna manera se destinardu 4 la crianza y
conservacion de estos caldos. Aunque algu-
nos autores los califiean de muy buenos para
conservar el vino despues de enjuagados con
¢l vino mismo, no debe apelarse 4 ellos
cuando estin muv ran-ios los toneles, porque
seria una gran imprudencia poner el vino en
contacto con las sustancias de que estin 1m-
pregnados,

Conservacionde toneles vacios—E| medio mas
sencillo de conservar los toneles vacios, sin
que se abran ni ecrien moho, es tenerlos con
agua y carbon vegetal; pero pueden seguirse
tambien otros procedimientos.

Para cuardarlos perfectamente sanos, bas-
ta quemar azufre en su interior. El acido
sulfuroso que se desprende, hace impropio el
aire contenido en el tonel para las vegelacio-
nes criptogimicas y le preserva de toda
alteracion.

El procedimiento es muy sencillo, En vez
de tapones ordinarios, se emplean de made-
ra, en cuya parle inferior se fija una espiral
de hierro de 30 centimetros de longitud; la
espiral termina en una especie de cazoleta,
donde se quema el azufre. Se enciende éste y
luego se tapa perfectamente la pipa 6 tonel;
el azufre continda ardiendo hasta que ya no
queda oxigeno libre en la vasija, y cesa la
combustion,

[s necesario renovar el azufrado cada dos
meses en los toneles vacios, y aun todos los
meses si fuese himedo el local donde se
guarden. Se emplean cerca de 5 gramos de
mecha por hectdlitro de capacidad, si el azu-
fre es puro 6 sin mezcla alguna de cuerpo ex-
Lrano,

El tdrtaro de los toneles—Es cuestion muy
debatida si conviene 6 no destruirlo. Hay
cosecheros que creen que el tartaro comuni-
ca buenas cualidades al vino; pero son muy
frecuentes 4 veces los casos en que lo altera,
porque depositindose en las paredes, suscita
fermentaciones pehgrosas (la fermentacion
thrteica 6 el hervor del vino vuelto).

Otras veces los vasos, especialimente sison
viejos, forman como galerias 6 grietas en las
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que se acumulan entre ellas y los poros de | de ser condenada desde los antiguos tiempos

las duelas, sustancias albuminosas proceden-
tes de la hez, Estas sustancias son de muy
ficil alteracion por ser nitrogenadas y en

contrarse siempre en putrefaccion esta ma-
teria debajo del tartaro. Segun las ultimas
experiencias del Dr. Konig, director de la
recal Estacion Enologica de Asti, favorecen
de un modo extraordinarvio el desarrollo de
la fermentacion tirvtrica (vino vuelto), por-
que se descompone el erémor tartaro, se pro=
dure gas &cido carbénico (que se nota al
principio de la alteracion) y se forma carno-
nato de potasa. El ealor primaveral y el estio
favorecen esta fermentacion, resultando que
muchos vinos vueltos no si'ven ni para vi-
nagre,

Iis un grave error, segun el profesor senor
Ottavi, el erecer que el tirtaro sirve al vino:
aunque esté muy sano, no puede prestarle ni
fuerza ni conservacion, porque se disuelve
en pequena désis, que easi siempre no exce-
de de tres gramos por litro de vino: el so-
brante se precipita revistiendo las paredes
del tonel, Debe destaparse en seguida y ven
derse este tirtaro excedente,

Se deberdan hmpiar con cuidado las duelas
del tirtaro viejo que las tapiza interiormen=
te, rascindolas sin temor y lavindolas des
pues con agua acidu'ada con Acido sulfurico,
hasta que salga clara y sin mal olor,

Dirgn Navarro Saler,
(Gaceta Agricoladel Ministerio de Fomento=Espana)

Recolecclion de 1a aceltunn

Hay ciertas practicas ruralés que se per-
petuan y arraigan a pesar de ser combatidas
incesantemente por unticuadas y perniciosas;
y tal sucede con I recoleceion de las aceito-
nas, que no obstante ser mis preciosas que
la cereza, segun afirma Gasparin, léjos de
merecer los cutdaios con que ¢sla se coge,
recoléetanse por medio del vares en el mayor
numero de casos, mutilandolas sin compa-
glon y rompiendo los tiernos brotes del olivo,
esperanza de cosecha futura, con lo cual se
consigue destrozar la parte fructifera del
arbol y exponer el fruto 4 fermentaciones
que amenguan la cantidad de aceile y em=
peoran su calidad,

Y ciertamente se porpetia esta funesta

manera de recoleclar, no porque haya dejado

por los geopdnicos mis eminentes, desde
Varron & Herrera, y desde Rozier 4 Gaspa-
rin con todos los agrénomos posteriores que
uninimemente la combatieron, sin que sus
reflexiones hallaran eco en el sérdido y equi-
vocado 1nterés de los olivareros, que sin
prévio exiimen ni detenidas y comparativas
experiencias han condenado por gravoso y
perjudicial todo procedimiento que privase f
los vareadores del placer de apalear feroz=
mente el drbol que Columela consideraba el
primero entre todos.

Verdad es que 4 veces ha sucedido, y de
ello podemos testificar, que los olivicultores
ilustrados y deseosos de implantar adelantos,
han sido lesionados en sus intereses al adop-
tar el ordeno, porque confiando la vigilancia
A los aperadores, que no siempre eran ni
son amigos de novedades que profanen las
santas practicas de la rutina, unian és3tos
su oposicion & la dol improvisado ordenador
cuyas manos endurecidas y callosas, guia-
das por unn voluntad toreida, dervibaban mas
ramos que los caidos en olivares proximos i
inmpulso de las latas 6 varas de vareo, vesul-
recoleceion mas carn hon =

tando la Yy mMis

do el mal que se trataba de evitay, toda vez
que al ano siguiente, segun frase grifica del
dueno & que nos referimos,parecia que los
olivos ordenados se habian helado, pues m
un fruto presentaron.

Tan dura leceion, que elocuentemente en=-
sena los graves perjuicios que se siguen al
adoptar adelantos sin la conveniente prepas
racion vy la ineludible vigilancia, sirve en
general para reprobar el ordeno, por anti-
econdmico y perjudicial, y para oponer el
caso como irrefutable argumento fuvor

del

D masiado conocemos, que dsle s¢ con-

1l

yiareo,

forma mejor con las ordinarias costumbres,
siquiera scan funestas, con la comodidad del
t[l"

nuestros flli‘u'i"‘-?, 'Illl' tn vouL '!i" sy :il'!l\:ltiﬂ.‘i

bracero v hasta con la general forma
por la poda, en copa baja v ramas caidas,

cual conviene 4 todo drbol frutal, se elevan
en pirdmide, favoreciendo asi la formacion
de madera & expensas de los [frutos y de la
fertilidad del terrenns; pero tambicn es ver-
dad, que si los olivareros comparasen la
cantidad y calidad del aceite producido en
un quinquento por dos parcelas de olivos, en

una de las cuales se recolectase el fruto por
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e! vareo v en la otra por el ordefio, verian
demostrado el error que padecen, al consi-
otro
dato que el menor precio que cada ano les
cuesta.

No se eatienda, sin einbargo, que rechaza-

derar mas econdémico el primero, sin

mos sistemiticamente y en absoluto el vareo:
hay males llamados necesarios, con los que
imponen (ransaccion las circunstancias, y la
forma piramidal que suelen tener nuestros
olivos, como hemos dicho, hace dificil, s1 no
imposible, el ordeno de los frutes que coro-
nan las ramas mas altas; por lo cual, e!
vareo es fatalmente admisible alli donde no
alecanza la mano del ordenador; pero practi-
quese con criterio, de denfro 4 fuera, y no
lateralmente n1 ménos 4 ocntrapelo, como
pudiera decirse, con la aceituna
caerin los ramos que llevan latente la pro-
ducecion del ano siguiente,

porque,

Por este procedimiento, medio entre el que
sigue la rutina y el que aconseja la razon,
lograridn los olivicullores acrecentar sus in-
tereses y contribuir & mejorar Jos aceites para
que sean aceplados en el mercado universal,

Z. Espejo.

Do la «Gaceta Agricolas—Madrid.

Lac¢reacion de Ia Estacion Agro=
nomicn de Sania Catalina

Y SUS CONSECUENCIAS EN EL ORDEN AGRICOLA-
RURAL

|

S1 hay una opinion generalizada en el pais
s la de que las condiciones ordinarias de sus
tierras virgenes bastan para todo cultivo
agricola, y con mayor razon si se trata sola
mente de las praderas naturales 6 artificiales.

IZn vano se suceden anualmente epizootias
en el ganado, por causa exclusiva de la falta
de alimentacion, — dejamos de un lado por
hoy el mencionar las olras causas que suelen
producirlas tambien,—y de consiguiente, del
exceso de animales (que pastorean en un cams=-
po con relacion & su potencia alimenticia: en
vano se presentan cada ano frecuentes t_"i-:lll-
plos de malisimas cosechas en los cereales v
oleaginosos, cuyas consecuencias iluplnrul;ln‘s
reconocen, i la par de otras que no profundi-
zaremos por ahora, un evidente agotamiento
del suelo en sus principios fertilizantes; en

|

vano cualquier observador senala 4 menudo
que tales efectos proceden de tales causas y
que hay lugar & cambiar de rumbo; — todo
queda inutil;—persiste la rutina y no son po-
cos los que, aun en las altas esferas sociales,
sigan creyendo de buepa fé que todo esta
por lo mejor en la mejor de las regiones del
alobo.

Los futuros trabajos del Laboraforio de
ensayos tedrico-praticos de Santa Catalina,
han de quebrar nuestras conviceiones sobre
el particular y reponiendo las cosas en su
lugar, sin exageracion pesimista ni optimista
propenderan 4 que se generalice en e! pais
el uso de los esti¢reoles que suelen tanto des-
preciarse aqui, y luego tambien la practica
ordinaria de losabonos quimicos, cuya fabri-
cacion no es dificil; tauto més cuanto que no
falta ningupna de las materias primas obliga-
das, como lo hemos dicho anteriormente,

De consiguiente, viene 4 ser de actuahdad
el estudio de los abonos tal como se practi-
ca en [Buropa, y es por eso que le consagra-
mos hoy el presente articulo & riesgo rde que
la mayoria de los lectores lo consideren pre—
imaturo.

i1

Una cuestion muy compleja, constantemen-
te &4 la 6rden del dia en los paises que més
se preocuvan del porvenir de la agricultura,
es la de la relacion existente entre el valor
real en dinero del estiéreol y el de los abonos
quimicos.

(Hay que sustituir unos 4 otros 6 juntar-
los en determinadas proporeciones?

Inulil es deeir que no se trata en modo
alguno de preseindir de ambos como aqui, y
que no deberia venir 4 la mente de nadie el
propésito de no usarlos, aun en los suelos
considerados de primer 6rden y pretendida-
mente virgenes

I£] costo delabono de chacra comporta casi
tantas soluciones como son los casos particu-
lares de que se trala,

Segun que el agricultor lleve 6 no-4 la
cuenta «Abonos», una parte de los produe-
tos, trabajo mecinico, leche 6 carne de los
animales; segun el precio que afecta &4 los
alimentos del ganado cosechado en la cha
cra, 4 la pajaque emplea como litera, el pre-
cio de costo del estiéreol puede varviar del
simple al doble 6 aun al triple. Al agricultor
que quiere rendirse perfecta cuenta de lo
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mas acertado que le conviene usar, le cor
responde estudiar tedrica y practicamente los
diversos sistemas usados, adoptar el sistema
que mejor cuadre con sus habitos y avaluar
comparativamente despues la cantidad y ca_
lidad de &mbos productos.

Por ejemplo, Sir J. B. Lawes,—autoridad™
muy competente en la materia,—atribuye en
su explotacion de Rothalmsted un valor de
mas de 7 francos 4 la tonelada de estiércol,
miéntras que M. Thiry, de la Escuela Dom-
basle, la avalia en sélo 6 francos, y ciertos
agricultores del Centro de la Francia en 20
francos.

Hay que agregar ademas que el valor agri-
cola del esti¢rcol depende esencialmente del
modo de alimentacion mas 6 ménos rico del
ganado que lo produce, y que, de consi-
guiente, ese valor mismo queda sujeto 4
grandes variaciones.

No hay que perder de vista tampoco que
el precio de costo de un producto cualquiera
es cosa esencialmente local, y que tal cultivo
remunerador cuando el gasto total se eleva
4 tal monto, deja de serlo s1 por una razon u
olra aumenta de un 75 p= como hoy dia
acontece,

la naturaleza de la litera (paja de distintos
origenes, hojas, tierra), el modo de conser=
vacion y la duracion de la permanencia al
aire 6 en el establo, la riqueza del estiéreol
en principios fertilizanles varia notablemen=
te. Independientemente de la materia orgi-
nica no azoada que lleva al suelo, el estiércol
saca su valor fertilizante de tres cuerpos
principales: la materia azoada, el 4cido fos-
forico y la potasa, Son los unicos elamentos
que se hacen entrar en linea de cuenta en los
cileulos relativos al valor intrinseco del abo-
no, no habiendo ningun dato preciso, que
permita la avaluacion en dinero del valor
incontestable de la materia orginica no
azoada que forma la masa de este abono.

Il

Por la naturaleza misma de su origen, el
esti¢reol presenta en el estado fresco, poca
homogeneidad: su analisis mismo no ofrece
seguridades de exactitud y no puede dar sind
una idea vaga de la composicion mediana del
abono,

Segun los analizadores, la proporcion de
los principios ferctilizantes varia & veces de

Es sezun los resultados obtenidos en condi-
ciones bien determinadas que se pueden sacar
datss precisos sobre sus ventajas, y no se de-
be extender & todo un pais las conclusiones
sacadas del régimen cultural de una region,
gin prévio aviso de las condiciones especiales
en que uno se funda, porque el nétodo cien-
tifico, que s6lo puede conducir & deduecciones
préacticas de seguro valor, exige que los tép-
minos del problema sean siempre recltamente
definidos. Se aplica, es verdad, ai estudio de
los cultivos de todos los suelos, de todas |aS
regiones, pero con la condicion de tener en
cuenta las diferencias locales: valor del ter-
reno, precio del arrendamiento, naturaleza
del suelo y de los abonos, facilidad de las sa=
lidas, costo de la mano de obra, ete,

De todas esas condiciones, variahles de un
lugar & ctro, es menester no olvidarse al
calcular la influencia de los abonos en el ren-
dimiento nelo de las cosechas, y al comparar
el valor positivo de les abonos quimicos con
los de la chacra,

En éstos van comprendidos la mezcla de
los excrementos sdlidos y liquidos de los |
animales y du litera,

Segun el modo de alimentacion de! ganado

uno & dos. S1se trata de la explotacion de
Rothamsted 191 1,2 kilogramos de azoe cor-
responden & 30 toncladas de su esti recol; si
se trata de la explotacion de Tomblaine, la
misma cantidad de azoe corresponde a G0
toneladas,

Sir J. B, Lawes no piensa de ningun modo
que un peso dado de azoe, de potasa 6 de
dcido fosforico contenidos en el estiércol, pro-
duzea una cosecha mayor que el mismo peso
de esos cuerpos aplicados en forma de tales
minerales. Pero es casi seguro que bajo este
ultimo estado, el azoe, el dcido fosforico y la
potasa producen mas ripidamente su efece
to, El nitrato de sosa di su rendimiento lleno
desde la primera cosecha, miéniras que la
influencia del estiéreol, segun la naturaleza
del suelo, puede no quedar agotada siné al
cabo de 20 anos, Por dichho motivo ¢l estima
los prineipios quimicos del estiéreol mis bajo
que su valor en los abonos artificiales, Hoy ¢l
azoe en el sulfato de amoniaco 6 el nitrato de
sosa no vale mis que un f, 40 el Kilo en In-
glaterra, y no se¢ pueden, de consiguicnte,
atribuie al estiéreol un  valor superior 4 7 fr.
la tonelada,

En resimen, son tres los hechos principa-
les que resultan de aquel estado de cosas, 1.°
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la riqueza del estiércol varia dentro de enor-
mes proporciones y hasta del simple al doble
6 mas, con alimentacion del ganado; 2.° el
cultivador debe aportar el mayor cuidado en
la cosecha y guardia de los estiéreoles, ya
que al precio medio de 7 francos los 1000 ki-
16gcamos es ese abano que le sumimstra los
principios fertilizantes mas haratos, sin con

tar que desmenuza al suelo y ayuda 4 su
aereacion por las propiedades fisicas y las
malerias organicas que los constituven. Sin
embuarzo, pasando de los 10 francos |la tone-
lada, por ejemplo, hay ronveniencia en re-
emplazarlo por los abonns quimicos en Euro-
pa, sin qua podamos aducir nada respecto 4
lo que mis conviene acl, puesto que faltan
completamente 1>s datos sobre el particular;

3.° enfin, el término genérico de estiéreol no
inplica nada de preciso al punto de vista de
la restitucicn hecha 4 la tierra de los princi-
p1os quimicos que las cosechas le han sacado,

La consecuencia altima ohserva
cion es la necesidad de aplicar 4 la produr—

de esta

cion del estiéreol y 4 la evolucion de su cali=
dad nn método mis practico que el andlisis
dir¢cto y completo de una parte de su masa.

|V
Iin Alemania. M, M. Stoh-

mann, Wollf, ate,, preconizan un método ba«

Henneberg,

sado en log sizuientes términos: los alimentos
que se dan al ganado presentan una digesti-
bilidad relauva, diferente segun su naturaleza
¥ los animales; estun mas 6 ménos bien asi=-
milados durante el acto de la digestion, y la
cantidad de residuos que forma la parte actie
va del estiéreol varia de un alimento al otro
y atin de uno de los principios de los forrajes
4 otro principio de los mismos forrajes.

Designase por coeliciente de digestibilidad
el tanto por ciento de un alimento utifiizado
por el animal, Numerosos experimentos sobre
s
han permivdo fijar muy aproximativamente
el coeliciente de digestibilidad de los princi-
pa'es forrajes y formar cuadros faciles de
consultar, Un ejemplo demostrard mejor la
importancia de los datos suministrados por
dichos a-xlll*l'ill'li,';l[rjz-;

Ia alimentacion los amimales de chacra

M. M. Grandeau y Leclere han estudiado
prohjamente en el laboratorio de la «Com-
pagnie Géndrale des Voitures», la digestibilidad
del heno de pradera en el caballo, en las di-
versus condiciones de empleo de este animal,

—

al reposo, al paso,al trote en vacio 6 contrac=

cion,

Una larga série de experimentos, cuya
base es el anilisis del forraje y de los excre=
mentos en las diversas condiciones de acti-
vidad del caballo mostré que los diversos
principios que constituyen el heno de prade-
ra, sustancia seca total, materias azoadas,
celulosa bruta, celulosa sacarifiable y almi=-
don, estin muy desigualmente asimiladas por
el eabalio.

Los coeficientes de digestibilidad de esos
varios principios varian en los limites si-
guientes, con el reposo, la marcha, el trote
y el trabajo mecanico efectuado.

Cantidades digeridas
por 100 gramos

ingeridos
Sustancia seca. . . . 38.8 4 44.8
Materias azoadas. . . 37 » 49
Matermas no azoadas , , 44 » ol
G-lulosa brufa. + & . B2 » 40
Celulosa sacarifiable. , 36 n bl
ALMIHDT 28 Yot 100 =0 B sialert » 90

Lo que es exacto de los varios principios
de un forraje, lo es igualmente de los dis-
tintos forrajes comparados unos con otros: es
un principio sumamente importante para los
hacendados y hoy que esta decidida la crea=-
¢ion de un laboratorio de estudios en la Es-
cuela Agronémica de Santa Catalina, habra
suma conveniencia que su distinguido cate-
dratuco, M. Frommel, complete el analisis
que estad baciendo de nuestros forrajes para
la Sociedad Rural con otro estudio anilogo
al que acabamos de citar, puesto que liene &
su disposicion el Haras y las Cabanas que
estdn en via de formacion.

\Y

[’s tiempo de que la cria en general, 6
cuando menos la industria del Invernador
(Herbager), se preocupe de los medios efica»
ces de acabar con el antiguo sistema en uso
entre nosotros, desde que se vé quc en la
mayoria de los casos es impotente en sumi=-
nistrarnos una materia prima aparente para
el consumo europcro, miéntras que con una
mujor apropiacion de los elementos existen-
les—y sin perjuicio de seguir operando la
mestizacion con reproductores de pura sans
gre en los rodeos—es posible mejorar enor-
memente la situacion bastante angustiosa de
la ganaderia,
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Para llegar 4 la avaluacion muy aproxima=
da de la cantidad y composicion quimica del
estiéreol de chacra, dicen los autores citados
que, partiendo de los conocimientos fisiold-
gicos adquiridos hoy sohre la nutricion de los
animales, basta estar en posesion de los si-
guientes datos:

1 ° Cantidad v composicion mediana de los
forrajes y alimentos consumidos al establo y
en la caballerizi;

2. Coeficientes de digestibilidad de los
principios fertilizantes contenidos en los ali-
mentos: azoe, dcido fosférico, potasa, cal y
magnesio;

3. Cantidades medianas en excrementos
secos y de orina, suministrados por 100 ki-
l6gramos de peso vivo de diversas especies
de animales:

1, Peso vivo de los animales existentes
en la explotacion;

h.* Si se trata de vacas lecheras, de an-
males nuevos en via de erecimiento 6 de ani-
males de engorde, es menester llevar cuenta
de las cantidades de azoe, acido fosférivo,
ete., suministradas por los alimentos 4 la
leche, huesos y tejidos de los animales de
cria 6 al acrecentamiento de los de engorde;

6.0 En fin, peso y composicion de las |-
Leras.

Combinando esos diversos elementos,— lo
que es facil hoy con los cuadros de compo:
sicion de los forrajes, del cuerpo de los an
males de la chacra y de los excremenlos,
cuadros llevados con una exactitud muy su=-
ficiente, segun los numerosos trabajos de los
agréonomos europeos,—llégase facilmente, en
cualquiera explotacion, al avalio rigurosa
mente exacto, primero que por el analisis )
las pesadas directas, de la cantidad y calidad
del estiéreol producido.

[is nenester que lo que se ha vuelto lan
corriente en Europa, Estados Unidos y Aus
tralia, se haga aqui tambien, y lo lograre
mos cuando surtan sus efectos la Estacion
Agronomica de Santa Catalina y las qne
forzosamente habrd que crear en otras par.
tes, principalmente en Buenos Aires,

Separando de las cantidades de cada uno
de los principios ferlilizantes contenidos en
los alimentos, las que han sido asimiadas
por los animales,—lo que permiten los cua-
dros aludidos,—se obtiene por diferencia los
pesos de azoe, potasa, ete., eliminados por
el acto de la digestion y que, agregados 4 |os

mismos principios encerrados en las literas,
constituyen con estas ultimas ¢l estiéreop
producido.

Vi

Como hemos dicho, ha llegado el caso de
que los hacendados se preocupen de refor-
mar ¢l sistema ganaderil que en general ha
quedado mas 6 ménos concretado A 1o que se
hacia antiguamente cuando los campos poco
valian, cuando los 1mpuestos no habian to-
mado 1 cuerpo de ahora, y cuando, en fin,
ln venta de los productos & precios bajos les
constituia asimismo un considerable bene=
ficio,

Las cosas han eambiado de medio 4 medio
desde aquel enténces. Ha venido primero la
villorizacion de 11 tierra; luego, el aumento
de las ca '24s, que aun estan :lui'.{:*l por aus
mentarse todavia; en fin, la pora esperanza
de una suba en los preciosactuales de varios
de uquellos productos si bien es probable que
la vulgarizacion de las empresas frigorificas
promoverd la alza del ganado vacuno vy
Lanar,

Ademis, por el mismo juego de las herens
cias, la propiedad tiende & subdividirse lo
hastunte en ciertas regiones centrales, para
que haya precision de buscar los medios de
snecar de la parte lo que dntes se sacaba del
entero,

Al eferto, no seria malo que los estancie=
ros estudiosos que pueden estar en tal caso,
se hiciesen de un libro que acaba de apa-
recor en Francia, publicado por M, do Fo=
ville, profesor en la Escucla de Artes y Ofi-
cios, hajo ¢l titule Le Morcellement. I5s una
obra de las mds interesantes por la extension
y coordinacion de los documnentos estadisti=
cos y ccondmicos que el aulor suminisira so-
bre la propiedad territorial en Francia y el
extranjero, A pesar de que las condiciones
de la propiedad entre nosotros sean muy dis-
untus, nlguna proporcion puede establecerse
de manera de util zar los conceptos desar=
rollados en dicha obra; v lograr por anualo=-
oin, la solucion de muchas cuestiones que @
Inrinn-r:l visia nos aparecen isolublos,

Las tres grandes divisiongs del bello estu-
dio de M. de IFoville tratan la cuestion bajo
un punto enteramente nuevo, Comprenden
sucesivamente 11 division de la propiedad, es
decir, ln reparticion del suelo, con velacion aj
niamero de los que lo poseen, ¢l fracciona=-
miento parceluvio de Ia Lhierra, que lns parce-
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las pertenezcan 0 no al mismo propietario:
en fin, la dispersion de las propiedades, es
decir, la diseminacion de las porciones de
tierra que constituyen un dominio individual,

Tomadas en las fuentes mas seguras, apo-
yvadas en piezas justificativas del mas altoin-
terés, las informaciones numéricas compila-
das por el autor le han servido de punto de
partida fijo para cl estudio de la reparticion
del suelo, y para la discusion de las ventajas
& inconvenientes que ella presenta.

[.a obra de M., de Foville es demasiado im-
portante para quedar ignorada de los hacen-
dados, agrénomos, propietarios, letrados y
demas personas llamadas un dia U otro a
preocuparse de los inconvenientes de una
particion de bienes, y de consiguiente intere-
sados en estudiar lo que puede disminuir
aquellos y transformar mejor lo que queda de
esta misma reparticion.

En el mismo 6rden de ideas tencmos que
seiialar la aparicion de un libro que todos los
hacendados deberian consultar: Les meilleu-
res plantes fourragires, editado en Berna, con
el concurso pecuniario del Gobierno Suizo,
por M. M. Stebler, director de la Estacion de
ensayos de semillas de Zurich, y Schroeter,
profesor de botanica en la Escuela Policténi
ca de la misma ciudad,

Acompanado de treinta planchas cromo-
litograficas y de numerosas figuras en el tex-
to, este libro tiene su sitio obligado en las bi-
bliolecas de los estan-
cieros, que tanto interés tienen en conocer
el valor comparativo de fas plantas de pra
deras naturales 6 artificiales.

Como hemos dicho ya, el distinguido
catedritico de quimica de Santa Catalina,
M. Jules Frommel, esta precisamente hacien-
do ahora para la Sociedad Rural el anfdnsis
de nuestros principales pastos y habrd sumo
interés en hacer un estudio de ese trabajo 4
la luz del libro que tantos encomios ha reci
bido en Europa,

rurales, como en las

fectivamente, el libro «Las mejores plan
as forrajeras» por la perfeccion de las plan-
chas dibujadas del natural, el valor dél texto,
que ofrece una descripeion completa de esas
treinta plantas forrajeras—consideradas co
mo las de mavor importancia,—es de una
utilidad incontestable,

I’l articulo consagrado & cada planfa com-
prende las siguientes divisiones: denomina-

cion, valor agricola, descripcion botdnica,

variedades, distribucion geografica, estacio-
nes, vegetaciounes, rendimiento en pi¢, valor
forrajero, composicion quimica, cosecha,
rendimiento de elli, impurezas y falsifica-
ciones de la semilla, granos y siembras,

Una introduccion general muy bien hecha
presenta un conjunto de datos muy utiles so=
bre las familias de gramineas y leguminosas,
su distribucion geogréifica, estaciones, limi-
tes de latitud, climas, suelos, abonos, prepa-
racion del terreno para la creacion de pra-
deras arlificiales, ete,

[La obra de M M. Stebler y Schraeter
merece ser conocida de todos, y como su cos-
to es modico, gracias al apoyo que ha pres-
tado 4 su publicacion el gobierno federal
suizo, haciendo asi acto de buena adminis-
tracion en favor de los agricultores del mun-
do entero, hay que esperar que nuestros
libreros se apresurarian 4 ponerla & la dispo-
sicion de los interesados lo mas pronto posi-
ble. La seilalamos, pues, 4 nuestros lectores
por el afan que tenemos de ver desarrollarse
en todas las esferas la mayor suma de cono-
cimientos ttiles, porque es asf unicamente
que se logra compr.nder lo que conviene ha-
cer, y lo que no, para que la experiencia ra-
zonada de los que saben pueda aconsejar
debidamente 4 la ignorancia, ya que, des-
egraciadamente, no son todos los que nece-
sitan saber que pueden aprender, ni son to-
dos los que podrian que suelen ser dispuestos
4 aprender, sea porque les falta el tiempo,
sea por indolencia 6 cualquier otra razon.

Alfred Biraben.

Pastoreo de tropas
Minmsterio de Gobierno.
Montevideo, Febrero 12 de 1886,

IXn la nota de la Asociacion referente 4 la
modificacion del art. 731 del Cdédigo Rural
ha recaido la siguiente resolucion:

«Ministerio de Gobierno.—Montevideo,
Febrero 1.* de 1886.—En el periodo ordinario
del Cuerpo Legislativo y con el mensaje de
estilo, elévese & la H, Camara de Represen.
tantes y comuniquese.—Santos.—Eduardo
Zorrilla,»
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Lo que tengo el honor de transcibir & la
Asociacion para su conocimiento.
Dios guarde & la Asociacion.
P. A.
A. J. Ferrando,
A la Asoriacion Rural del Uruguay.

NOTICIAS VARIAS

Informe en Norte~-Amdérica

El periédico La France que se publica en
esta Capital, observa el informe que de oste
pais ha dado el senor Curtis, uno de los tres
Enviados Extraordinarios que ha poco tiem-
po mandé cerca de nuestro Gobierno el Nortes
Amepricano: segun dicho informe, nuestro
pais esth sumamente atrasado y a4 excepeion
de la ganaderia y las industrias que de ella
se derivan, no existe nada,

No es extrana esta opinion, tenmiendo en
cuenta la corta permanencia de aqguellos se=-
nores entre nosotros; no tuvieron tiempo de
estudiar los ade!autos 6 necesidades del pais,
pues esto no se consigue con el sélo hecho
de una recepcion Oficial en las que por lo
general no se escasean las frases de mutua
admiracion v corteses ofrecimientos, sin
fijarse absolutamente en las verdaderas ne
cesidades comerciales. La France dice muy
bien: «hoy exportamos cereales, no ha mucho
los importibamoss, Este es un adelunto que
suponemos no guste mucho & los Norte Ame
ricanos, por aquello de que no hay enemigo
chico y aunque por el momento el Sud-Amd
rica no sea temible por sus producciones
agricolas ¢ industriales, por algo hay que
empezar y al tratarse de un informe oficia
dado por un extranjero, creemos que caando
ménos debia hauberse hecho mencion de los
92 molinos que posefamos va en 1834, que de
éstos habin 42 con fabrica de pastas alimen
ticias v maquiras de vapor, tampoco debian
haberse olvidado las 2562 fibricas que en 1zuan,
facha existian, asl como las des<tilerias, ete ,
todo esto indica tener cn el pals ndustrias y
agricultura,

No somos ilusionistas; nuestras opiniones
estin rohustecidas con la elocuencia de los
nimeros impresos en los diferentes informes

de ln Mesa de Estadistica que compulsados
entre si se vé que en 1874 nuestra exporta=

er1on fue de § 15244.783 y en 1884 ha sido
de § 24,759 485 y la ninportacion fué en 1874
de § 17.181,672 y en 1884 ha sido de pesos
24 550.070; de lo que se deduce que en 10
anos ha aumentado la exportacion ¢n mis de
O millones de pesos y la importacion de 7,
dando un saldo & favor de !'a exportwion
contra la importacion de mas de 2 millones
de pesos; tambien vemos que comparada
entre si la importacion con la exporiacionen
1874 resulta que se nnportd al pais por va-
lor de § 1.936 889 nds que se exportd, mié¢n=
tras que e¢n 1881 bemos exportado § L0D.415
sobre la importacion; asi podriamos 1r escia-
reciendo los hechos, pero seria separarnos
del fin propuesto, que ha sido hacer resaltar
la inexactitud del informe dado por el senor
Curtis, siendo gloria de «LLa Francen el ha=
ber hecho revelacion tan 1mportante y que
tanto afecta los mmiereses nacionales y para
mavor ¢ laridad recomendamos la lectura del
informe de 1884, publicado por nuestra Mesa

ILstadistica,
Somillande haboas

Debido 4 la atencion del senor Director de
la Oficina de lLimigracion y Azvicultura,
’u_ulvmﬁﬁ ofrecer i nuestros lectores, seni-
llas de habas de Sevilla y Valencia (Espana)
de grandes chauchas, wnucho rendimients v

excelentes para L‘l g:lt'l:ulu.
Gorminacion del trrigo

IEn una de las ultimas sesiones celebradas
por la Sociedad Nacional de Agrvicultura de
Francia, Mr. Risler expuso algunas observa-
ciones hechas respecto de la vegetacion del
trigo, Para var cdmo influye sobre la germi-
nacton la profundidad & que se entierra la
semilla, el hal agrénomo guarnecid con
tierra una caja, de manera que la superficio
hhre terminase en toda su longitud por un
plano mmchnado, que partia de uno de los
bordes superiores de ia caja y venia 4 ens-
contrar la cara opuesta & unos 20 centiime=
wros de profundidad. ElI vacio que quedaba
en ln caja vepresentaba un prisma teiangus
lar, Sobre este plano inchnado, M, Risler
seinhrd granos de trigo, rellenando despues
completamente con terva el vacio que quedo
on la eaja: de este modo los granos de sivm-
bra se encontraron enterrados & profundida,
des (quae variabun antre 0 4 20 centimetros,

En seguida se regd la tierra cuantas veces
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se juzgd necesario, siempre con una regade
ra de lluvia muy fina. Los granos enterrados
4 mas de 10 4 11 centimetros, no nacieron:
los principios nutritivos contenidos en la al-
mendra estaban expulsados antes de que el
tallo pudiese ver la luz y descomponer e|
dcido carbbnico de la atmoésfera.

En una nueva experiencia, en la que todo
estaba dispuesto en la misma forma que la
primera, Mr. Risler ha hecho caer sobre la
caja una lluvia abundante. Con esta modifi-
cacion, solamente han dado origen 4 tiernas
plantas las semillas que primitivamente no
estaban recubiertas con méas de 4 4 5 centi-
metros de tierra. Mr. Risler explica este he-
cho, haciendo constar que el agua no sélo
habia obrado rebajando la superficie libre de
la tierra contenida en la caja, sin6 que, con
relacion 4 esta superficie libre, cada grano de
siembra se encontraba despues del riego 6 6 7
centimetros més bajo; el agua habia arras-
trado los granos de trigo, de modo que un
grano que apénas estaba recubierto por 4
centimetros de tierra, se hallaba envuelto en-
seguida por upna docena de centimetros., Hay
pues, razon para decir que el trigo no apete-
ce una feerra hueca, Cuando se opera en suelo
insuficientemente sentado, una lluvia abun
dante puede contrariar la germinacion; pue-
de ademas mostrarse perjudicial 4 la siembra
despues de nacida, Los rodilios, las tablade.
ras, ele , suministran medios para prevenir
estos accidentes,

Mr. Risler ha averiguado la manera con
que se desenvuelven las raices del trigo y el
lallo, Las raices que nacen al germinar, no
tardan en secarse y en ser reemplazadas por
un fasciculo de raices que parten de un nudo
que se forma en el cuello de la tierna planta;
de este mismo nudo salen tambien los nue-
vos lallos,

El pié de trigo puede ser descarnado 6
puesto 4 descubierto en su juventud en los
lres casos siguientes: 1° Por las abundantes
lluvias que caen sobre una tierra hueca.
<* Por el hielo, 3° Por el viento que se lleva
la tierra de la superfizie del campo. El pase
del rulo 6 de la tabladera, es el remedio na-
tural indicado para los tres casos: pero en el
ultimo debe precederle la grada.

La costumbre de senlar las siembras en las
costas del Mediterrineo, demuestra la buena
eseuela que recibieron de los Arabes los nue-
vos pobladores; se hace indispensable siem-

pre el pase de rulo en los terrenos ligeros y
suelos huecos, sean las que quieran las con=-
diciones climatol6gicas.

Mercado de frutos del pais

PRIMERA QUINCENA

Montevideo, 15 de Febrero de 1886,

Nuestro mercado de exportacion ha s gui-
do la misma marcha de [a quincena pasada;
algzunos productos solicitados y otros con
poca demanda.

Cueros vacunos secos—ILos aparenfes para
Norte América, no han tenido alteracion,
habiéndose realizado algunas partidas 4 los
precios de la quincena anterior.

Los cueros de becerro se han colocado sin
variacion.

Las deméas clases para Europa son de di-
fiell venta y la existencia aumenta notable-
mente,

Lanas—Las operaciones realizadas en este
producto han sido de importancia.

Los precios practicados en toda la quince-
na han sido con bastante firmeza y en algu-
nas de las clases puede decirse que se ha
notado alguna mejora

Las noticias recibidas del remate de Am-
heres son poco satisfactorias, pues anuncian
una baja de cinco 4 siete centésimos de fran=
co en el kilo, lo que es indudable resentird
4 nuestro mercado, dificultando en algo las
transacciones.

La existencia en general disminuye nota=-
blemente y no es exagerado calcular lo me=-
nos dos terceras partes vendidas de la pre-
sente campana.,

Picles lanares Poco es lo que se ha hecho
en pieles con lana: se han realizado algunas
partidas de pelados, tanto unos como otros a
los precios :s:a- la quincena pasada.

Cerda mezela—Se ha vendido una cantidad
regular de fardos de este producto 4 los mis-
mos precios de la quincena anterior.

Los demis frutos de barraca, con peque=
nas alteraciones, se sostienen como en las
quincenas anleriores, segun se vera en las
ventas que se detallan,

Saladeros—Se han realizado ventas de al-
guna importancia en frutos de estos estable-
cimientos, notindose alguna declinacion en
los precios para cueros de novillos y sebo,
quedando el mercado con inclinacion 4 baja,

LLa faena continua con regularidad, habien-
do sobrepasado & la del ano anterior en igual
¢poca, no sdlo en la de estos saladeros, pero
si tambien en la faena general del Rio de la
Plata y Rio Grande.

Cueros vacunos secos — Vendidos: 20,900
cueros - Mercado un poco flojo con inclina-
cion 4 baja y con una existencia de 48,500
cueros de todas clases.

Ventas d oro~Por las 40 libras derechos
pagos por el vendedor,

1,500 americanos de 21 libras & § 7,10,

3,000 1d de 20 12 libras 4 S 7.
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5,000 diversas clases & precio que se re-

serva,
3,700 heerros bajo peso a § 7.30.
600 idid a § 7.20.
1,700 aparentes para Espana & 8 6 40 los
buenos, y los desechos &4 § 5 80.

1,300 Cuyabas todos 4 la balanza 4 § 5,80,

1,400 Illﬂ{ de-echos a 8 5.60,

1,000 1d 1d 4 § 5 50,

GO0 1d id precio reservado,
800 inservibles 4 § 4, .0.

Cueras de potro secos —Vendidos 1,000 cue<
ros. Mercado sostenido con una existencia de
1,980 cueros. Por las 10 libras en barraca:

1000 cueros de campo, libres de mal dese-

chos, 4 § 1.20).

Cerda—Vendida, 105 fardos. Mercado sos-
tenido con compradores y con una existencia
de 23 fardos Por un qq. en barraca:

10 fardos buena mezcla de Rios y Campo
a ¢ 16.75.
18 1d. id, 1d, id, 4 § 17.00,
61 id. 1d. 1d. 1d. 4 § 17.25,
15 1d. id, id. 1d. & precio que se reserva,
1 1d, enlas de vaca sucia a § 20 00,

Lana Vendida, 265,200 arrobas Mercado
sostenido con una existencia de 225,800 arro-
bas de toda clase. Por una arroba en ba-
rraca;

1000 arrobas de merina y primera, el ve=-

llon solamente & ps, 2,70,

1000 1d, fina 1.0y 1/2 4 ps. 2.65,

10000 1d, varios lotes linos del ecenlro sin
barrigas ni cordero 4 ps, 2.60,

1000 1d, lote fino del centro, 1d. id, &
PSs. .00

6000 1d. 1d. id, 1d. & ps. 2 50,

2000 1d  primeras del centro, i1d, id. &

%, 2,19,

16500 1d, 1d, 1d. 1d. & ps. 2 425,

8300 1d, 2.0 y 1/2 & 1.» del centro sin barri-
zas n1 cordero & ps. 2.30,

3000 1d. 2.0 v 1|2 de id. id. id, 4 ps. 2.25.

2I500 id. buenos acopios del certro 1d, 1d.
a 2.20,

15000 id, id, 1d, id. & 2.15.

G200 1d, id. id al varrer & ps, 1.95.

4000 id. 2.* del centro sin barrigas ni cor=-
dero 4 ps. 1.90,

1000 1d. acopios del Salto 4 ps. 2.00.

2000 1d, 1d. del centro & ps. 2,10,

800 id. rechazo 4 ps. 1,05,

1500 1d, i1d. 4 1.60,

1000 id, cordero fino & ps. 2.05.

1000 1d id. 1d. 4 2 00,

GO0 id. 1d. ordinario 4 ps. 1,80,

400 1d, id. con semilla 4 ps. 1.50,
153500 1d. de varios lotes del centro v Rios 4
precios y condiciones que s@ yeservai.

1000 1d. barvigas 4 ps. 1,10,

1100 1d. 1d, 4 ps. 1.175,

oD 1d, 1d. & ps. 1.20.

Pieles lanares < Vendidas: 324 fardos, Mer-
cado sosteuido con una existencia de 348 far=-
dos de toda ciase,

Por una libra en barraca:

ob fardos mestizos de 3/1 de lana arriba

Sanos i ps, 0,055 y el rechazo ps. 0,060,

\

15 id. 1d, 1d. 4 ps. 0 085; los de 1,2 lana sa-
nos & ps, 0.070 y el rechazo de todo ps,
0.060,

02 i1d, id. 1d. 4 ps. 0 082, 14, ps. 0.060,

20 id. rechazo A ps. 0.004,

60 1d. 1d. ps. 0.062,

82 1d pelados, los sanos & ps, 0.047 y los

_ picados ps, 0.027,

20 1d, 1d, 1d, & ps. 0,018 y los picados 4 ps.
0.028,

20 1d mestizos con lana 4 precio reservado,

(rarras de barraca—Vendidos: 41 fardos,

Mercado flojo y en baja con una existencia
de 35 fardos,

Por un quintal enfardado:

o fardos de ojal 4 § 3.40,
7idaidad 4§ 3.00,
32 id de curtiembre 4 § 2.40.
b

EMBARQUE DE CUENTA

Se han embarcado por cuenta de los seno-
res barraqueros los sizuientes frutos:
(GO I';u'rgn‘s de lana,
13 1d de pieles lanares,
4 1d de cerda mezcla,
200 libras de plumas.
800 cueros vacunos secos,

SALADEROS

Cuecros vacunos siladog - Vendidos: 25,000
cueros de Montevideo, 2000 1d, de los Rios.

Por las 75 libras derechos pagos y puestos
4 bordo por cuenta del vendedor;

3000 de novillo de 68 libras & § .55,

2000 1d, id. id, 4 S 650

5000 1d. i1d. 1d, 4 S 6.112.

2000 1d. 1d, 1d. 6 § 6,420 4.

20000 ad, 11, 1d, 4 S 6425,

1000 ad, 1d, d, a 8§ 6,10,

1,3000 de vaca de 50 hibras & entregar el 15
de Marzo proximo a § 6,90
171500 de novillo de 68 libras & S 6.40.,
273000 1d, 1d, 1d, 4 § 6.0,
1000 1d, 1d, 1d, 4 8 6,35,
2,3000 1d. 1d, 1d. 4 § 6.356.

De los rios—2,000 de vaca de 50 hbras del
saladero de San Francisco &4 § 0.80, puestos
aqui.

(Cueros salados de mataderog— Se han reven.
dido 2,000 de un mataderista de aqui, vacas
v novillos & § 6,20 las 75 hibras en tierra.

Grasa 7] ﬂr‘hrl ee saladeros — Vendido flﬂ
Montevideo G50 cascos; de los rios sin venia
conocida, Por una arroba derechos pagos y
puesta abordo por el vendedor:

150 bordalesas 4 ps. 1.20.

200 1d, para lin de Marzo Ill'l'nilnﬂ hS1.175H

Ol 1d. prontas para embarcar en lYebrero

d § 1.170.

[.a matanza de los saladeros de Montovi=
deo hasta el 13 del eorriente inclusive ascien -
de 4:

i==0 IRn3 L LR |

141,790 131.5568 164,000 animales
Camprios—Landres=51 14 a4 o1 18,
IFrancia - fir, 5,39 4 5 37,

Amberes=Ifpr, 5.40 4 H 38.
R. E Ffernandez,
Eseritorio—=Cenltro Comercinl.






